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MĀCĪBU ĪSTENOŠANAS GRAFIKS
LAP 2014.-2020. apakšpasākums “Profesionālās izglītības un prasmju apguves pasākumi”, LAD Līguma nr. 10.2.1-2.36/23/P21
Mācību tēma: Lauksaimniecības produktu ražošanas procesu un tehnoloģiju pilnveidošana un attīstīšana (siera ražošana)

Grupas nr. LLKC22Tu04-M
	Datums
	Norises vieta
	Mācību tematika
	Mācību sākums (plkst.)
	Mācību noslēgums (plkst.)
	Mācību stundu skaits
	Lektora vārds, uzvārds

	
	
	
	
	
	Teorētiskās nodarbības 
	Praktiskās nodarbības
	

	06.03. 2024.

	Ed. Veidenbauma iela 9, Tukums, 2. stāva zāle
	Produktu izejvielu kvalitātes raksturojums.
Piena kvalitāte siera ražošanas pamatā 
	9.00
	10.30
	2
	
	Jeļena Zagorska

	06.03. 2024.
	Ed. Veidenbauma iela 9, Tukums, 2. stāva zāle
	Produktu ražošanas process, tā pilnveide un attīstīšanas iespējas. Dažādu tehnoloģisko operāciju (pasterizācija, recināšana, siera graudu veidošana  siera graudu apstrāde, siera veidošana un nogatavināšana) nozīme siera ražošanā
	10.30
	12.00
	2
	
	Jeļena Zagorska

	
	
	Pusdienas
	12.00
	12.30
	
	
	

	06.03. 2024.

	“Lielozoli”, Slampes pag., Tukums nov.
	Izejvielu kvalitātes izvērtēšana. Dažādu sieru gatavošana: Feta, Mozzarella, Holandes, Rokforas/Kamambera tipa siers
	12.30
	14.00
	
	2
	Jeļena Zagorska

	06.03. 2024.
	“Lielozoli”, Slampes pag., Tukums nov.
	Izejvielu kvalitātes izvērtēšana. Dažādu sieru gatavošana: Feta, Mozzarella, Holandes, Rokforas/Kamambera tipa siers
	14.00
	15.30
	
	2
	Jeļena Zagorska

	06.03. 2024.
	“Lielozoli”, Slampes pag., Tukums nov.
	Produktu tehnoloģisko procesu analīze un pilnveidošana. Produktu kvalitāte, tās novērtēšana. Dažādu sieru gatavošana: Feta, Mozzarella, Holandes, Rokforas/Kamambera tipa siers
	15.30
	17.00
	
	2
	Jeļena Zagorska

	
	
	
	
	
	
	
	


	11.03. 2024.
	Ed. Veidenbauma iela 9, Tukums, 2. stāva zāle
	Produktu tehnoloģisko procesu, analīze un pilnveidošana. Produktu kvalitāte, tās novērtēšana. Kvalitātes sistēmas. Higiēnas prasības pārtikas produktu ražošanas procesos
	10.00
	12.15
	
	3
	Liene Ozola

	
	
	Pusdienas
	12.15
	13.00
	
	
	

	11.03. 2024.
	Ed. Veidenbauma iela 9, Tukums, 2. stāva zāle 
	Iepakojuma materiāli, to izmantošana sieru ražošanā
	13.00
	15.15
	3
	
	Sandra Muižniece-Brasava

	
	
	
	
	Kopā.
	7
	9
	

	
	
	
	
	
	16
	


Grupas organizators/-i (vārds, uzvārds, h): Sarma Rotberga, 16 h; Jana Tramdaha, 6 h
Pasākuma laikā iespējama fotografēšana, audio, video ierakstu veikšana ar mērķi atspoguļot pasākuma norises gaitu. Uzņemtais materiāls var tikt reproducēts, izplatīts vai publicēts pasākuma organizatora interneta vietnēs un drukātajos materiālos
Atbalsta Zemkopības ministrija un Lauku atbalsta dienests
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