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Biedribas ,,Lauksaimnieku organizaciju sadarbibas padome” (LOSP) istenota Eiropas Sociala fonda projekta
1DP/1.5.2.2.2/10/APIA/SIF/087 ,,Lauksaimnieku un lauku pilsoniskas sabiedribas organizaciju sadarbibas

stiprinaSana - aktivai un kvalitativai lidzdalibai lémumu pienemsana” ietvaros tapusi ,,Rokasgramata labas
prakses vadlinijas partikas amatnieciba”.

“93% no projekta finans€ Eiropas Savieniba ar Eiropas Sociala fonda starpniecibu. ApaksSaktivitati administré
Valsts kanceleja sadarbiba ar Sabiedribas integracijas fondu.”

Projekta izstradatas vadlinijas (rokasgramata) par partikas amatniekiem (majrazoSanu) uzlabos informacijas
nodroSinajumu konkréta politikas joma, ka ar1 veicinas nevalstisko organizaciju iesaisti lauksaimniecibas po-
litikas veidoSana. Pasreiz Latvija partikas amatniecibas (majrazoSanas) joma ir neskaidri definéta, lai iegtitu
pilnigu informaciju par partikas amatniecibu (piem., noteikumiem, prasibam) ir javersas vairakas institticijas,
lidz ar to ir apgritinata informacijas pieejamiba.

Pasakums veicinas lauku sievieSu lidzdalibu ekonomiskajas aktivitates, jo tiesi partikas amatnieki (majrazo-
taji) galvenokart ir lauku sievietes. Sakartojot So jomu, attistisies sievieSu nodarbinatiba laukos, ka arT tiks
stiprinata sievieSu regionalo organizaciju loma. Arf citi interesenti, kas jau darbojas vai vélas uzsakt aktivo
darbibu majraZzoSanas joma vares izmantot $1s vadlinijas, un ietaupis savu laiku un finansu resursus, jo nebiis
jamekleé informacija dazados informacijas avotos.

Pateicibas!

Sirsnigs paldies, specialistiem un majrazotajiem, kas dalijas sava pieredzg€, zinasSanas, nebija skopi padoma
sniegSana §1s rokasgramatas tapSana:
Zemkopibas ministrijas Partikas un veterinara departamenta vecakajai referentei Iritai Lacei;
Latvijas Lauku konsultaciju un izglitibas centra Bauskas nodalas lauku attistibas specialistei
Raimondai Ribikauskai;
Jelgavas Partikas un veterinara dienesta Dienvidzemgales inspektoram Marim Pukitem;
Jelgavas Partikas un veterinara dienesta Dienvidzemgales parvaldes vaditajam Janim Grosbardim;
Rigas kvalitates un vides aizsardzibas nodalas vaditajai Dr.oec. Ligitai Melecei;
P&tniecet, kura pétijusi partikas amatniecibas attistibas iesp&jas Latvija Mg.oec. Dacei Dancei,
MajraZotajiem:
Galas majrazotajai: Guntai Cepukai;
Konditorejas majrazotajam : Dairai Jatniecei, Jolantai Daugulei;
Tehniskajiem paligiem: Antrai Zeilinai, Zenijai Daudzietei, Valentinai Kirsanovai.

MW, \espiests tipografija «Zelta Rudens», t. +371 67624955



LOSP izpilddirektore Indra Cimermane

Cik dazadi més katrs esam, cik dazadi ir miisu darbi, tik daudzveidiga ir miisu tauta. Misu lielaka bagatiba un
vertiba ir lauki, mezi un plavas, miisu lauku s€tas ar savu auru, ar saviem darbiem, ar savu vésturi. Roku darbs
cauri laikiem ir cildinats d&| savas riipibas, 1pasas pieejas un individualitates, ko taja majrazotajs ir ieguldijis
un nodod pirc&jam.

Es esmu lepna par Jums, majrazotaji, un saku paldies, ka dazadojat un piepildat miisu laukus.

Ceru, ka 81 rokasgramata biis ka pamats, lai majrazoSana Latvija attistitos un dazadotos, ka arT tiktu papildina-
tas zinasanas majrazotaju vidi. Veiksmi darbiba!

Jolanta Daugule, konditorejas razotaja, Kocénu novads, Bérzaines pagasts, ,,Straumes”.

Mums ir dota fantastiska iesp€ja celt gaisma senas tradicijas, kas ir saistitas ar partikas amatniecibu, panemt
no vecmaminu pira ladém senas receptes un atdzivinat tas. Pati cepu tortes jau 17 gadus. Daudz esmu ma-
cijusies no godu saimniecém, kuru zinaSanas ir nenovertgjamas. Tortes vienmér ir bijusas goda vieta, ceptas
no lauku olam pasu gatavota sviesta un paSu lasitam ogam, kur klat ir pielikts sirds siltums un milestiba. Ka
majamatniece esmu registréjusies jau 2 gadus un no pieredzes varu teikt, nav jabaidas spert $o izskiro$o soli,
jo tas ir sakums jaunam. Paveras jaunas iesp&jas un cilveki to spg novertet, jo lénam meés atgriezamies pie
dabiskajam veértibam . Mums ir jasaglaba mantojums, kas nak no misu senc¢iem, lai més to varam nodot no
paaudzes paaudze saviem bérniem, mazb&rniem un mazmazbeérniem.

Lai veicas mums visiem kopa to realizet!

Daira Jatniece, miltu izstradajumu raZotaja, Bauskas novads, Codes pagasts, ,,Vaidelotes”.
Ja pasa majo tikums un goda prats, gimené valda harmonija, jebkura iecere spgj parvarét birokratiskos skers-
lus un sasniegt mérki. Darbs dara daritaju! Velu veiksmi!

Gunta éepuka, galas parstradataja, Bauskas novads, Codes pagasts, z/s ,,Kraujas”.
Lai uzsaktu majrazosanu, ir jabut ,,trakam” un nebaidities darit to, ko iecergjis. Vissvarigakais - apzinat noieta
tirgu.

Biruta Janocko, konditorejas razotaja, Bauskas novads, GailiSu pagasts, ,,Bu¢a Bekereja”.
Apzinat savas iespg€jas, prasmes, intereses un uzdrikstéties sakt. Hobiju parverst biznesa. Var sakt art ne no ka.

Inita Medne, siera razotaja, Vecumnieku novads, Skaistkalnes pagasts,”Kocini”.
Vajag riskét, nebaidities, uzdriksteties. Sliktak no ta nebiis!

Iveta Lekiine, kapostu parstradataja, Bauskas novads, Brunavas pagasts, ,,Spridisi”, p/s ,,Kapostnica”
Apbrunoties ar neatlaidibu, pacietibu, uznémibu. Iejusties sava produkta pirc€ja loma, jo katrs vélas iegadaties
veselibai droSu partiku.

Daila Kronberga, smiltsérksku parstradataja, Bauskas novads, Ceraukstes pagasts, z/s ,,Darzi”.
Lai izdodas! Neatlaidibu un pacietibu, izdomas bagatibu, jo pirc€js vienmer vélas kaut ko jaunu. Galvenais -
sadzivot ar konkurentiem!
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1. Dazadu partikas majrazotaju sektoru reguléjosa likumdoSana

Galas pro- Piena Zvejas Augu ellu | Auguizcel- | Maizes | Olupro- | Dzivnieku | Bezalko-
duktu, izstra- | produktu | produktu | untauku | smespro- | un miltu duktu izcelsmes holisko
dajumuun | razosana | apstrade | razoSana | duktu razo- izstra- razosana | specifisko [ dz€rienu
maltas galas majas majas aps- majas Sana majas | dajumu majas | partikas pro- [ un ledus
razoSana ma- | apstaklos taklos apstaklos | apstaklos razosana | apstaklos | dukturazo- | razoSana
jas apstaklos majas Sana majas majas
apstaklos apstaklos | apstaklos

LV LR likums ,,Partikas aprites uzraudzibas likums” (19.02.1998.)
MK noteikumi Nr.964. 23.11.2004 ,,Partikas pre¢u mark&Sanas noteikumi”

MK noteikumi Nr. 235. 29.04.2003 Dzerama tidens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un kon-
troles kartiba

MK noteikumi Nr.203.01.06.1999. Dezinsekcijas, dezinfekcijas un deratizacijas pasakumu veiksanas kartiba

MK noteikumi Nr. 146. 16.02.2010. Noteikumi par obligatajam nekaitiguma prasibam partikas piedevam un partikai,
kura izmantotas partikas piedevas, ka arT prasibas partikas piedevu mark&jumam

MK noteikumi Nr.409. 14.06.2005. Partikas aprite nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas

MK noteikumi Nr. 494. 27.11.2001. Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iesp&jamu risku citu cilvéku veselibai un
kuros nodarbinatas personas tiek paklautas obligatajam veselibas parbaudém

ES | Regula Nr. 852/2004, 29.04.2004. Par partikas produktu higienu

- Regula 853/2004 (29.04.2004) N/A Regula 853/2004 | N/A
Tpasie higiénas noteikumi attieciba uz (29.04.2004.)
dzivnieku izcelsmes partiku

1935/2004, 27.10.2004. Regula par materialiem un izstradajumiem, kas paredz&ti saskarei ar partikas produktiem, un
par Direktivu 80/590/EK un 89/109/EEK atcelSanu

1924/2006, 20.12.2006. Regula par uzturvertibas un veseliguma noradeém uz partikas produktiem

1925/2006, 20.12.2006. Regula par vitaminu un mineralvielu un dazu citu vielu pievienosanu partikai

178/2002, 28.01.2002. Regula, ar ko paredz visparigus partikas aprites tiesibu aktu principus un prasibas, izveido Eiro-
pas Partikas nekaitiguma iestadi un paredz procediiras saistiba ar partikas nekaitigumu

PVD ir apstiprinajis labas higiénas prakses vadlinijas, kuras izstradaja vairaku nozaru asociacijas

sadarbiba ar Zemkopibas ministriju, un kuras majrazoSanas uzpémums var izmantot sava darbiba:

» Labas higiénas prakses vadlinijas partikas razoSanai majas apstak]os;

+ Labas higi€nas prakses vadlinijas zvejas produktu razoSanai majas apstak]os;

» Labas higiénas prakses vadlinijas kalteétu garSaugu, t€jas un arstniecibas augu pirmapstradei, parstradei un
realizacijai biologiskaja lauksaimnieciba;

+ Labas higi€nas un raZoSanas prakses vadlinijas konditorejas un kulinarijas razoSanas uznémumos;

» Labas higiénas prakses vadlinijas auglu un ogu parstradei un raudzetu alkoholisko dz€rienu razoSanai no
pasrazotas auglu — ogu produkcijas;

» Labas higiénas prakses vadlinijas galas ieguvei mobilaja kautuve;

+ Labas razoSanas prakses vadlinijas strausu saimniecibam;

» Labas higiénas prakses vadlinijas svaigpiena razoSanai saimniecibas Latvija un izplatiSanai Latvija;

» Labas higiénas un razoSanas prakses vadlinijas piena parstrades uznémumiem;

» Biskopibas produktu primaras razoSanas vadlinijas;

* Auglu, ogu un darzenu parstrades labas higi€nas un raZoSanas prakses vadlinijas;

» Labas higiénas prakses vadliniju izstrade graudaugu, ellas augu un paksaugu primara razosana;

» Putnu galas parstrades labas higi€nas un razosanas prakses vadlinijas;

» Atdzeséetu, riipnieciski razotu gatavo produktu labas higi€nas prakses vadlinijas;

» Darzenu produkcijas primaras razoSanas un pirmapstrades labas higiénas prakses vadlinijas;

 Labas higiénas prakses vadlinijas galas produktu razosana;

» Labas higiénas prakses vadlinijas dzivnieku asins savakSanai un parstradet,

* Labas higiénas prakses vadlinijas trusu audz&$ana, pirmapstradé un realizacija biologiskaja lauksaimnieciba.



2. Partikas uzpémuma registracija vai atziSana

1. | Pakalpojuma nosaukums | Partikas uzpémuma registracija vai atziSana

2. | Pakalpojuma tur€taja Partikas un veterinarais dienests
nosaukums

3. | Pakalpojuma funkcija/ NodroS$inat partikas aprites uznémuma legalu darbibu, ka arT uzraudzit ta atbilstibu normativo
uzdevums aktu prasibam

4. | Pakalpojuma butibas 1ss | Partikas veterinara dienesta uzraudzibai paklauti visi uzn@mumi un objekti, kas iesaisttti jebkura
apraksts partikas aprites posma - primara razosana, ieguve, pirmapstrade, apstrade, parstrade, razoSana,

iepakosana, uzglabasana, izplatiSana, transportéSana, parvietosana pari valsts robezai, vairum-
tirdznieciba un mazumtirdznieciba, t.sk. sabiedriska &dinasana. DzIvu zivju turéSana un tirdz-
nieciba mazumtirdzniecibas vietas var notikt tad, ja partikas izplatiSanas uznémums noteiktaja
kartiba ir registréts PVD un atbilst visam prasibam.

5. | Pakalpojuma sanémgjs Fiziskas personas; Privato tiesibu juridiskas personas

6. | Pakalpojuma sanéméja Direktivas 2006/123/EK pakalpojums
apraksts (ja pakalpojuma
sanémeéjam ir speciali
definéti kriteriji)

7. | Normativie akti, kas Partikas aprites uzraudzibas likums (19.02.1998.) - http://www.likumi.lv/doc.php?id=47184 ;
reglament€ pakalpojuma | MK noteikumi Nr.104 “Partikas uzgémumu atziSanas un registracijas kartiba” - http:/www.
sniegSanu likumi.lv/doc.php?id=205251

8. | Pakalpojuma sanemsanai | Pieteikums partikas uzpémuma registracijai. Komersanta registracijas apliecibas kopija vai per-
nepiecieSamie dokumenti | sonu apliecino$a dokumenta kopija.

9. | Pakalpojuma piepra- Pieteikums partikas uzpémuma/objekta registracijai - http://www.pvd.gov.lv/lat/lab_izvine/
siSanai nepiecieSamas veidlapas/uzmumu__ objektu reistrcija_prt/pieteikums_prtikas uzmuma__ obj
veidlapas

10. | Pakalpojuma sanemsanas | 10
termins (darba dienas)

1. | Ar pakalpojuma sanem- | Saskana ar MK noteikumos noteikto samaksu - http://www.pvd.gov.Iv/lat/lab_izvIne/cenrdis/
Sanu saistitie maksajumi

12. | Piezimes (par pakalpoju- | Papildus informacijai - http://www.pvd.gov.lv/ ; PVD datubazes pieejamas - http://www.pvd.
ma sanemsanas terminu | gov.lv/lat/lab_izvine/datubzes/ ;
un maksajumiem, kuri Veidlapas pieejamas - http://www.pvd.gov.lv/lat/lab_izvine/veidlapas/ ;
saistiti ar terminu) Cenradis pieejams - http://www.pvd.gov.lv/lat/lab_izvine/cenrdis

13. | Administrativais process | Ir

14. | Parsudzibas iespgjas Zemkopibas Ministrija

15. | Atgadinajums Lai uzsaktu darbibu partikas aprit€, uznémums vai objekts jaregistré PVD uzraudzibas objektu

registra un atziSanai paklautajiem uzpémumiem javeic atziSanas process. Partikas uznémuma
registracija notiek 5 darba dienu laika, bet atziSana - 60 kalendaro dienu laika.

16. | Bridinajums Administrativais sods par neregistrétu darbibu Ls 500-3000

17. | Pakalpojuma autentifika- | 0 — autentifikacija netick veikta
cijas Iimenis

18. | Dzives situacija Uz Pakalpojumu direktivu attiecinamie pakalpojumi; Komercdarbiba; Atlaujas, saskanojumi,

licences (uznémgjdarbibas veida registracija), tiesibu subjektu un juridisko faktu registracija

19. | Pakalpojuma pieprasisa- | Klatiene; E-pasts
nas veidi

20. | Pakalpojuma sanemsanas | Klatiene

veidi

Veidlapa, skat. 1.pielikums

Avots: www.pvd.gov.lv




3. Higienas prasibas partikas razoSanai majas apstaklos

3.1. TELPAS
Majas virtuve vai atseviska telpa Tiras ( higieéniski aps-
takli). Ievero, kopeéjas prasibas: galai, pienam, maizei.

Prasibas atseviSkai grupai

v'Telpa — bez kondensata un bez pel&juma.

v'Sienas — Izmanto tGdens necaurlaidigus, neabsorbgjosus,
mazgajamus un netoksiskus, vélams gaiSus, materialus, lai
varétu uzturét tirtbu un ar1 mazgat vismaz darba virsmu aug-
stuma ( krasotas, flizes, mazgajamas tapetes vai cits piemeé-
rots gluds, tirams materials).

v'Gridas no materiala, ko var mazgat un uzturét tiriba (fli-
zes, linolejs, krasota, lakota u.c. vai cits piem&rots netoksisks
un tirams materials).

— gridas segumam nav spraugu un redzamu bojajumu (sa-
sistas flizes, ieplisis vai izdilis linolejs, nobruzata krasa vai
laka).

v Griesti — viegli kopjami un ir tiri (uz tiem nav puteklu,
zirneklu tiklu, insektu atstato pe&du, pel€juma un citu
netirumu).

v'Logi — ar tiram, nesaplaisaju$am ratim.

— logu ramji ir viegli tirami.

— logus, kurus izmanto védinasanai, apriko ar viegli nonema-
miem un tiramiem sietiem aizsardzibai pret insektiem.

—ja atverto logu d€] varétu rasties partikas piesarnojums, tad
razoSanas laika tiem jabiit aizvertiem.

v'Durvis — tiras, laba stavokli un bez redzamiem bojajumiem.
— izmanto gludas un viegli tiramas virsmas.

— durvis pilniba noslédz durvju aili, kas nepielauj grauzeju
iekltSanu telpas.

v Apgaismojums — nodroSina dabisko un/vai maksligo ap-
gaismojumu, lai biitu laba redzamiba, it 1pasi produkta ga-
tavoSanas un darba riku, aprikojuma u.c. mazgasanas vietas.
— griestu lampas veido un apdarina ta, lai aizkavétu nettrumu
uzkrasanos.

v'Virtuve — nedrikst vienlaicigi gatavot maltiti, &st t.sk. arT
par€jiem gimenes locekliem, mazgat velu, uzkopt telpu u.tml.
v'Plaukti — paligtelpas vai skapjos ieriko plauktus un
nodalfjumus, lai dazadus partikas produktus varétu uzglabat
atdaliti citu no cita.

— plauktus izgatavoto no viegli tirama, mazgajama materiala.
v'Paligtelpas uztur tiras, tajas nodroS§ina apgaismojumu un
ventilaciju.

— ja paligtelpas tiek uzglabati gan privatajai lietoSanai, gan
razoSanai paredzetie produkti, tos uzglaba atseviskos plauk-
tos vai nodalijumos.

-japievers uzmaniba skapiSu un atvilknu higi€nai.
v'Ventilacija — ja cepSana/ variSana — tvaika novadiSana.
v’Kanalizacija — ja, veicot tehnologiskas darbibas, razo$a-
nas zona uz gridas uzkrajas parmeérigs tidens vai $kidruma
daudzums.

v'Telpa siera nogatavinasanai

— To faktiski projektg, lai veicinatu bakteriju
augSanu tadgjadi sekmgjot siera aromata
veidoSanos. Siera nogatavinaSanas telpas
ar noluku tiek uzturéta relativi augsta
temperatiira un mitruma Iimenis. Sajas telpas
virsmas izgatavo no tadiem tradicionaliem
materialiem, ka koks un akmens, kas veicina
mikrofloras augsanu.

— Nogatavinasanas telpam nav obligati
jaatbilst higiénas prasibam, kas attiecas
uz telpu struktiru un kontaktvirsmam.
Tradicionaliem materialiem un tradicionalam
nogatavinaSanas  telpu  konstrukcijam
jaatbilst noteiktam prasibam — tam jabut
no neabsorbgjosa, gluda, viegli tirama
materiala, kas noveérs kondensata veidoSanas
(Regulas 852/2004 II pielikuma, I nodala, 1
paragrafs). Kondensacijas noversana ir 1pasi
svariga, jo nogatavinasanas telpas ir izvei-
dotas ta, lai tiktu uzturéts augsts mitruma
Iimentis.

v'Galas produktu razoSanai — paredzéta
Zavetava kipinatava ir ta konstruéta un uz-
turéta, ka nerada partikas piesarnojumu un
atrodas zemnieku saimniecibas s€ta vai pri-
vatmajas teritorija.

v’Karstai kiipinasanai ieteicams izmantot
slapjaku kurinamo materialu

v'Aukstai kapinasanai izmanto sausaku
kurinamo materialu, slapju neizmanto tadel,
ka §1 procesa laika nav v€lams papildus mit-
rums (galas produktiem, kas kiipinati ar sau-
su malku, ir izteiktaks diimu aromats).

— Neizmanto svekainu malku, krasotus lako-
tus koka materialus ( jo sveki veicina riigtas
garsas un aromata veidosanos), bérza malku
izmanto bez tass.




v'Tualete — pielaujama sausa tualete ar obligatu iesp&ju maz-
gat/dezinficét rokas.

— tualetes telpas nedrikst buit savienotas ar telpam, kuras no-
tiek riciba ar partiku — partikas telpam (razoSanas, uzglaba-
Sanas telpas).

v'Darba drébém — atseviska vieta, stuiritis.

v'Plits - (elektriska vai gazes un / vai malkas) termisku pro-
duktu apstradei izmato to, kura atbilst visam ugunsdrosibas
prasibam. Ja tiek izmantota malka, tad ta atrodas speciali Sim
noliikam paredzeta vieta un izslégta iesp&ja, ka malkas gruzi
varétu piesarnot partiku.

v'Kurinamais materials — koksne ar blivaku struktiiru satur
vairak degosa materiala neka koksne ar mazak blivu strukti-
ru, lidz ar to tai piemit vislielaka siltumspéja, tas ir, sadegot
ta izdala vairak siltuma.

3.2. IEKARTAS

Tiras, mazgajamas, dezinfekcija péc nepiecieSamibas,
kontroles ierices.

levero, kopéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviskai produktu grupai

v'Ledusskapis — pietiekami ietilpigs, nedrikst parpildit.

— janovers piesarnosana no svaigiem dzivnieku izcelsmes
produktiem;

— vienmer japarliecinas, lai ledusskapja durvis ir ciesi aiztai-
sitas;

— nedrikst ievietot karstus vai siltus produktus, jo tie paaug-
stina iekartas iek$€jo temperatiru.

v'Trauki — nelobas emalja, skabargas (koka, plastmasas), ne-
ruse.

— noskirt gimenes vajadzibam domatos traukus.

v'Skabiem produktiem - neizmantot aluminija traukus.
v'Koka inventars — bez skabargam.

v'Ievérot rotaciju - nevar krustoties gala produkts ar sakuma
produktu.

v'Rotéjosas iekartas — ipasi uzraudzit!

v'Izlietnes krans — ( no pieredzes, - vélams pacelams rokturis)
v'Iekartu un aprikojuma virsmas ir gludas, bez bojajumiem
un plaisam.

v'Viss aprikojums un darba riki, kurus izmanto partikas
razoSanas telpas un kas var nonakt saskarsmé ar partiku, ir
nekaitigi un neizraisa partikas kvalitates un noteiktu 1pasibu,
pieméram, smarzas un garsas, izmainas.

-Tie ir izgatavoti no materiala, kas neparnes toksiskas vielas,
smarzas vai garsas, ir neabsorbgjoss, izturigs pret koroziju,
viegli tirams un, ja nepiecieSams, dezinficgjams.

v'Darba virsmas ir gludas, bez iedobumiem un plaisam, tas
ir viegli tiramas un vajadzibas gadijuma dezinficgjamas. Iz-
manto gludus, mazgajamus, pret koroziju izturigus un netok-
siskus materialus.

v'Dzivnieku izcelsmes produktiem — ieri-
ces instrumentu dezinficéSanai ar 82C karstu

tdeni vai lidzvertiga sisteéma.

v'Maizes un miltu izstradajumu razo$a-
na var izmantot koka aprikojumu, ka, pie-
méram, maizes abras, lapstas vai lapstinas.
Lietojot $ada veida aprikojumu, tas jauztur
laba stavokli un regulari japarbauda, vai nav
radusies bojajumi.




3.3. UDENS
TekoSs auksts, karsts dzeramais tidens
levero, kopéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

vIr nodros$inata teko$a auksta un karsta tidens padeve un ta
aizsardziba pret piesarnojumu.

v'Udenim jaatbilst dzerama tidens kvalitatei.

v'Vismaz viena izlietne ar auksta un karsta tidens padevi

v Ja ir viena izlietne —ievérot darba secibul!

— vienlaikus nedrikst mazgat rokas, produktus un traukus.
v'Veic tidens analizes un monitoringa kontroles kartibu (sa-
skano Veselibas inspekcija).

v’ vismaz reizi gada.

— kart€jais monitorings, lai iegitu informaciju par dzerama
tidens mikrobiologiskajiem, organoleptiskajiem un fizikali
ktmiskajiem raditajiem, ka arT lai iegiitu informaciju par dze-
rama tidens apstrades efektivitati.

v Ja dzerama tdens kvalitate nevar ietekmét
partikas produkta nekaitigumu, pilnveértigu-
mu un patérétaju veselibu auditmonitorin-
gu neveic, bet reizi divos gados veic karte-
jo monitoringu:

— maizes un maizes izstradajumu razoSanas
uzpemumos;

— partikas uznémumos, ja dzeramo tideni ne-
izmanto par partikas sastavdalu;

— partikas aprité iesaistitajos uzn€mumos,
kuriem dzeramais tdens tiek piegadats pa
publiskajam tidensapgades sisttmam.

3.4. DARBINIEKI

Veseli, mediciniska gramatina, apmaciti (visiem razoSana ie-
saistitajiem reizi divos gados janoklausas kurss ,,Minimalas
higi€nas prasibas partikas uznémuma”), 2.pielikums

levero, kopejas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

v'Personigas higiénas noteikumi— (piemérots tirs apgérbs,
mati sasieti, vélama galvassega, pieméroti apavi, nagi
nekrasoti, tiri, isi apgriezt. Nelietot smarzas, nedrikst biit
rotas lietas, kedites, auskari, gredzeni. Partikas tuvuma ai-
zliegta eSana, produktu garsosana ar pirkstiem, kleposana,
Skaudisana utt.).

— virs§jais darba apgérbs ir janovelk pirms tualetes
apmekl&Sanas, partraucot darbu un izejot no darba telpam.
v'Roku mazgasana: Ikvienai personai, kas strada ar partikas
produktiem biezi un riipigi jamazga rokas. Roku tiribai ir Joti
liela nozime, tapec roku mazgaSanu veic:

» pirms darba uzsaksSanas;

* péc tualetes apmekl&juma,;

* péc darba ar jelproduktiem,;

* péc €Sanas;

* péc deguna $pauksanas;

* péc matu kemmesanas;

* péc smekeSanas;

* péc darba partraukumiem;

* péc ievainojumu, nobrazumu apstrades;

* péc saskares ar atkritumiem,;

* péc uzkopsSanas darbiem;

* péc netira apgerba nomainas;

 citos nepiecieSamos gadijumos.

v'JanodroS$ina siltais vai karstais Gdens un atbilsto$s roku
mazgaSanas lidzeklis. Ir ieteicams lietot specialas dezinfice-
josas ziepes. Rokas jamazga vismaz 20 sekundes. Ja nav roku
zavejamas ierices, roku slauciSanai izmanto vienreizgjas lie-
toSanas dvielus.

v'Saslimusi nestrada.

v'Aptiecina — dezinfekcijas, pret apdeguma lidzeklis, ne-
caurlaidigs materials pars€jam.




3.5. ATKRITUMI
Nepiesarnot produktus
levero, kopeéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

v’ Konteineri telpas jatur tiri un regulari jaiztukSo, arpusé
tiem jabut slegtiem.

v'Partikas un citu sadzives atkritumu izveSanai noslédz attie-
cigu ligumu ar sadzives atkritumu savacgju uzpémumu.
v'Nedrikst izbarot saimnieciba audz&jamiem produktiviem
dzivniekiem.

v'Galai atkritumi klasificéjami ka 3 katego-
rijas partika neizmantojamie blakusproduk-
ti,- tos savac un ievieto $im noliikam pare-
dz€tos noslédzamos, marketos (marke: ,,3
kategorija”, , Nelietot partika”), idens un
taukus necaurlaidigos konteineros vai jauna,
aizzimogota iepakojuma.

3.6. TRANSPORTS
Tirs transports, nepiecieSama t°C
Ievero, kop€jas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

v Transportlidzekla vaditajam ( paligam) ir nepiecieSams tirs
darba apgerbs, jaievéro personigas higiénas prasibas un jabit
l1dzi personas mediciniskai gramatinai.

v'Nodro$ina produktu aizsardzibu pret iesp&jamo piesarno-
jumu (piem.: netirumiem un mikroorganismiem, nepartikas
produktiem, tehnikam dalam).

v'Produktus transporté iepakojuma vai konteineros, (kas
nodrosina aizsardzibu pret piesarnojumu,).

v Transportgjot neapstradatos un patérinam gatavos partikas
produktus, tos savstarp€ji nodala.

v'Ja transporta lidzeklus un/vai konteinerus izmanto ne tikai
partikas produktu parvadasanai vai dazadu partikas produk-
tu parvadasanai vienlaikus, lai nepielautu produkta piesar-
nosanos, pec katras kravas izkrauSanas tos riipigi tira un, ja
nepiecieSams, dezinfice.

v'Transportu nav obligati jaapriko ar dzes€Sanas iekartam,
tomer, ja transporteSanas ilgums un apkartgjas vides tempe-
ratiiras kombinacija rada iesp&ju, ka produkta temperatira
var parsniegt iepriek§ minéto +8°C — atrbojigiem produktiem
un +12°C — pargjiem, tad nepiecieSamo temperatiiru nodro-
Sina ar aukstuma somam, ledus pudelém, ledus maisiem vai
kasteém.

v'Lai aukstumsoma/kasté labak izplatitos aukstais gaiss, auk-
stuma elementus izvieto dazadas somas/kastes vietas.
v'Papildus dro$ibai un kontrolei aukstumsoma/kasté ievieto
termometru.

v'Lai novérstu §kérspiesarnojuma rasanos, dazada veida pro-
duktus transporte atseviskas aukstumsomas/kastes.

Galai

v'Transportéjot varitas desas un karsétus
galas produktus, nodroSina produkta
temperatiru ne augstaku par +4°C, kur
transportéSanas laika pielaujama Tslaiciga
temperatiiras paaugstinasanas lidz +6°C;
v'Transportéjot kiipinatus un _salitus
(spekis) galas produktus, ja transportéSana
ir ilgaka par 2 stundam, nodroSina produk-
ta temperatiru ne augstaku par +8°C, kur
transportéSanas laika pielaujama Tslaiciga
temperatiiras paaugstinasanas lidz +12°C;
v'Transportéjot auksti kiipinatus galas
produktus, produktu temperatiru nodrosina
ne augstaku par +15°C.

Piens, tortes

v'Atrbojigas partikas (pienu, tortes, kré-
mi) transportéSanu siltaja gada laika, kad
apkartgjas vides temperatiira ir augstaka par
+25°C, veic ar vislielako piesardzibu.
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3.7. 1ZSEKOJAMIBA
Kas? Cik daudz? Kad ienacis? Uz kurieni aizgajis?
levero, kopeéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

3.7.1. Uzskaites Zurnals

(3. pielikums )

v'Veic pasrazoto un iepirkto izejvielu un produktu uzskaiti.
v'Produktu (izejvielu un sastavdalu) izsekojamibas Zurnala
atzimeé tikai pasrazotus un iepirktus produktus un izejvielas.
v'Iegadi apliecina EKA &eki vai citi attaisnojosie dokumenti
v'Ja partikas produkti tiek piegadati vai iepirkti ar precu pa-
vadzimém-rékiniem, tad tas tiek registrétas un saglabatas
atbilstosi gramatvedibas un finansu organizacijas normativa-
jiem aktiem.

3.7.2. AtsaukSanas procediira

v'"Majrazotajs informé PVD un nodro$ina efektivas procedi-
ras, lai atri atsauktu no izplatiSanas jebkuru gatavas produk-
cijas partiju, par kuru ir parlieciba vai pamatotas aizdomas,
ka ta apdraud paterétaja veselibu un dzivibu.

v Atsauktos produktus uzrauga, 1idz tie tiek iznicinati vai iz-
mantoti citiem noliikiem, nevis cilvéku patérinam.

3.8. IEPAKOJUMS, IESAINOJUMS
Tirs, atlauts saskarei ar partiku
Ievero, kopejas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

v'Iesainosanai un iepakoSanai paredzetie materiali aizsarga
produkciju no argjas vides iedarbibas: mehaniskiem
bojajumiem, piesarnoSanas, mitruma zudumiem,

v'Tie ir pietieckami izturigi, lai pasargatu produktus
transportésanas un citu darbibu gadijuma.

v'Ja iesainoSanas taru izmanto atkartoti, ta ir no
tdensnecaurlaidiga, gluda, neriis§joSa, mazgajama un, ja
nepiecieSams, dezinficéjama materiala, pieméram, poliméra.
v’ Atlauts saskarei ar partiku

(apzimeéjums uz traukiem markejuma: glazite un daksina) ja
nav §1s zimes, tad jabiit dokumentam par atbilstibu Regulai
1935/2004)

(No pieredzes.: iepérkot traukus, prasit apliecibu, ka tie at-
lauti lietot saskarei ar partiku.)
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3.9. TIRISANA / DEZINFEKCIJA
Kimiskie atlauti, glaba atseviski, instrukcijas
levero, kopeéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai produktu grupai

v'lieto tikai sertificétus, t.i., registrétus tirianas un dezinfek-
cijas lidzeklus.

v'Ir nodalita atseviska vieta: neliela telpa, slégta nisa vai ska-
pitis tiriSanas un dezinfekcijas lidzek]u uzglabaSanai, ka ar1
vieta tiriSanas aprikojuma (slota, spainis u.c.)uzglabaSanai
v'LietoSanas instrukcija!!!! (ar noradém par izmantoSanas
merki) vai var izmantot partikas uzn€mumos

(videi draudzigo dezinfekcijas lidzeklu saraksts 4. pielikuma)
v'kadam mérkim paredzgts;

v’kada ir darba koncentracija( negatavot vajaku $kidumu);
v'kads/ vai ir iedarbibas laiks;

v'vai jaskalo ar tekoSu tideni;

v'lidzekla deriguma termins;

v'uzskaite;

v'dezinfekcijai var izmantot — verdo$u tdeni, citronskabi,
etikskabi vai pienskabi

v'uzglaba tikai originala iepakojuma, slégta vieta
v'Iidzeklus nekada gadijuma nejauc kopa
v'tiriSanas/dezinfekcijas grafiks + izpilde

(6. pielikums ),

v'lietojot Iidzekli pirmo reizi, nem virsmu tiriSanas uztriepes,
lai parliecinatos par lidzekla efektivitati (paskontrolei);
Dezinfekcijas pakalpojumu sniedzéji — 15.pielikums.

Galas, piena, miltu

v'produktu razoSana lieto tikai sertifictus,
ti., registrétus tiriSanas un dezinfekcijas
lidzeklus, kurus pardod izplatitaji vai ma-
zumtirdznieciba nopérkamos, kas paredzeti
noteiktiem mérkiem (trauku vai gridas maz-
gasana, plits tiriSana u.c.). Ieteicams lietot
videi draudzigus tiriSanas un/vai dezinfekci-
jas Iidzeklus. (4. pielikums).

3.10. DERATIZACIJA
Neskrien peles, nelido putni, musas utt.
levero, kopéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai grupai

v'Ligums ar firmu, (ja pasi netiek gala) Deratizacijas un
dezinsekcijas pakalpojumu sniedzéji — 15.pielikums.

— Kategoriski pasiem aizliegts veikt deratizacijas vai dezin-
sekcijas pasakumus, kur tiek izmantotas bistamas kimiskas
vielas.

v'Regulara parbaude (apkartéjo teritoriju un telpas)
v'Uzmanibu atkritumiem, $kirbam, komunikacijam, ska-
piSiem, atvilktném u.tml., (novérst kukainu vairosands vie-
tas).

vIevestiem produktiem, iepakojumiem (sekot, vai nav bo-
jati).

v'Né indém! Vietas, kur atrodas produkti, kaiteklu likvida-
cijai izmanto tikai mehaniskus lidzeklus ( slazdus, limlentes
u.c.).

v'Lidzeklu uzskaite (kadus, cik daudz, kad un kadam vaja-
dzibam lieto).

v'Kakiem, suniem — né (' razosanas telpa).
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3.11. TEMPERATURA
Ja nepiecieSams
levero, kopeéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviskai produktu grupai

v'Razotajs pats nosaka vai un kapéc, cik biezi jaméri tem-
peratiiras Itmenis un ko darTs, ja mérijjums nebiis atbilstoss
vélamajam.

v" Ledusskapja temperatira nedrikst bit augstaka par +6°C,
bet saldétavas temperatira nedrikst but augstaka par -18°C
v'Regulara parbaude.

v'Produkta iek$€jas temperatiras parbaudei izmanto” ada-
tas” tipa termometru.

v'Termometrus regulari, atkariba no termometra tipa un ne-
piecieSamas precizitates, kalibré jeb parbauda vismaz reizi
meénesi. KalibréSanu veic, pamatojoties uz fizikas likumiem,
izmantojot fidens un ledus maisijumu un verdosu tideni.

( 7. pielikums).

v'Ja mérijumi javeic, tad tie japieraksta. (8. pielikums).

v'Dzivnieku izcelsmes produktu tempera-
tlirai un tas mérjjumiem ir jaatbilst Regulas
853/2004 prasibam (skatit pie specifiskajiem
procesiem,).

3.12. MARKEJUMS
Visparigais + dazkart kvalitates
Ievero, kopéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviskai grupai

v'Jabiit obligati uz iepakojuma!!!

(9. pielikums)
v'Sastavdalu saraksts dilsto$a seciba - (pec receptiras, sak ar
lielako svaru péec sastavdalu saraksta).
v'Nevar aizstat ar pavadzimi.
v'Pirms norada mark&juma informaciju par veseligumu, maj-
razotajam jakonsultgjas Veselibas inspekcija.

3.13. DERIGUMA TERMINS
Nosaka razotajs, pamatojums
levero, kopéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviSkai grupai

v'Laboratorija (gatavai produkcijai terminu nosaka pats
razotdjs, tomer izprotot, ka glabasandas laika tas var sabo-
jaties. Tap&c konkr&tus raditajus nosaka laboratorija péc sa-
razoSanas, tad ik pa laikam glabasanas perioda un planota
deriguma termina beigas).

v'Papildus — kréma konditorejai — 1 reizi
gada kopgjais mikroorganismu skaits 5x10
4KVV/1g, ja izmanto svaigas olas — 1x gada
tests uz Salmonella spp., to skaits nedrikst
but 25g.

v'Citiem produktiem skatit nozares vadlini-
jas.

3.14. PARTIKAS PIEDEVAS
Pamatojums, dozéSana
levero, kopeéjas prasibas: galai, pienam, maizei

Prasibas atseviskai grupai

v/'Jabit pamatojumam, kapéc jalieto partikas piedevas;
v/ Janorada receptira, markéjuma;

v’ Stingri jaievéro piedevas lietoSanas instrukcija;
v'Svérsana izmanto tikai verificétus svarus vai mérglazi;
v'Deriguma termins;

v/ Obligati javeic pieraksti par piedevu izlietojumu.

13




4. Specefiskie procesi

PROCESS
Uzpemuma, deklarétas
slegtos traukos.

levero, kopéjas prasibas: galai, pienam, maizei

prasibas  hermeétiski

Prasibas atseviSkai grupai

v'Tehnologisko procesu nosaka majrazotajs.
v'NepiecieSama receptiira un procesa apraksts.

v'Specifiski ierobezojumi attiecinami uz produkcijas
razoSanu hermétiski slégtos traukos. Sadam razoSanas
procesam jaatbilst starptautiski atzitiem standartiem.

4.1. IZEJVIELAS

Deriguma termins, markéjums, nebojatas, ieve-
rots temperatiiras rezims, iepakojums.

—uzskaite 10. pielikums

v'Produkcijas razo$ana, izmantojot sava saimnieciba
audzeto vai ievakto partiku (garSaugi - kiploki,
garSvielas - kimenes u.c.), tos izlieto péc ievakSanas
un/vai apstrada (kalt€, salde) un uzglaba piemérotos
apstaklos, kas nerada to bojasanos vai 1paSibu
pasliktinasanos:

1. jaSosproduktusuzglaba,tad atzimé, kad tie savakti
un/vai apstradati, un novietoti uzglabasana;

2. jagarSaugi tiek sald@ti, norada saldéSanas datumu;

+ GarSaugi un garSvielas ne tikai pieskir galas pro-
duktiem labaku smarzu un garSu, bet ar1 paaugsti-
na to droSibu, pateicoties antimikrobialajam 1pasi-
bam (/3 pielikuma 2. un 3. tabula).

* GarSvielas uzglaba noslégta trauka vai hermétiska
iesainojuma istabas temperatiira.

* Svarigi ieverot pareizus sals uzglabaSanas
apstaklus. Ta ka tas atri uzsiic smakas, to nedrikst
glabat kopa ar tadam vielam, kuras stipri smako.
Sals ir arT loti higroskopisks, tadel to uzglaba
sausa vieta/telpa.

tos, tapat ka iepirktos produktus, registré

izsekojamibas zurnala (3., noradot sevi ka

piegadataju.
4.2. LAI NOVERSTU 4.3. GALAS APSTRADE
SKERSPIESARNOSANU v Gala- galu iegist tikai atzita kautuve! Tatad, sava

v/ Jelprodukti un gatavi produkti — noskirti
v'Nepielauj jélproduktu saskarSanos ar patérinam ga-
taviem produktiem.

v'Produktus tur parklatus vai nosegtus, lai nodrosina-
tu ar&jo nepiesarnojumu

vIevéro personigas higiénas noteikums t. sk. darba
apgérba mainu, roku mazgasanu

v" Jelproduktiem un lictoSanai gataviem produktiem
izmanto atseviSkas darba virsmas, instrumentus un
aprikojumu, bet ja tas nav iesp&jams, p&c darba ar j€l-
produktiem virsmas, darba rikus un aprikojumu ripi-
gi notira, ja nepiecieSams dezinfice.

saimnieciba audzgto jakauj atzita kautuve.

v'Attieciba uz majputnu un zakveidigo (pieméram,
trusu, nutriju) galas iegiiSanu un savvalas medijumu
galu, kuru iegiist nelielos daudzumos, ir noteiktas ko-
mersantam vieglak izpildamas prasibas.

v'Galu var iegadaties atzita uznémuma vai tirdznieci-
bas tikla.

v'No atzita uznémuma svaigo galu transporté divu
stundu laika.

v'Ja transporté$anas laiks parsniedz divas stundas,
nodroSina temperatiiru:

cukgalai, liellopu galai un aitas galai ne augstak par
+7°C; subproduktiem ne augstak par +3°C
v'Razo$ana izmanto tikai atzita uznémuma iegitus
desu apvalkus.
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4.2. LAI NOVERSTU
SKERSPIESARNOSANU

4.4. CUKAS SPEKIS

To atdzesg lidz 4°C, sala vai sasaldg.

v'Speki uzglaba:

» atdzes€tu ne ilgak ka 3 diennaktis;

» salitu ne 1lgak ka 60 diennaktis £0 lidz +4°C;

* sasaldetu ne ilgak ka 90 diennaktis —temperattra
no -7°C Iidz -9°C;

v'Subproduktus uzglaba temperatira no + 0 lidz

+3°C, bet sasald&tus galas subproduktus Iidz > -18°C

v'Koncentréts varama sals skidums:

-uz 11 auksta tidens pievieno 280-300g sals. Pirms lie-

toSanas koncentréto varama sals Skidumu atdzesé +0

lidz +4°C temperatiirai. Uz 1 kg galas pievieno vidgji

90g koncentreta sals skiduma.

4.2. LAI NOVERSTU
SKERSPIESARNOSANU

4.5. KUPINASANA UN TO VEIDI —
AUKSTA, SILTA, KARSTA.

Kipinasanas laika produktos iesiicas dimgazes sa-
stavdalas.

v'Jo augstaka temperatiira un mazaks mitrums, jo at-
rak iet boja uz produkta virsmas esoSie mikroorga-
nismi.

v'Galas produktus ievieto kiipinatava ta, lai starp tiem
bitu pietickami daudz vietas, kas neaizkavétu dimu
cirkulaciju un to iekliiSanu produkta.

v'Kiipinasanas laika temperatiira kiipinatava nedrikst
parsniegt 78°C , jo $aja temperatiira tauki sak strauji
kust un desas iekSpusé galas masa sasildisies, savu-
kart no arpuses ta biis taukaina un ar sliktaku garsu.

Auksta kiipinasana-

kiipinasanu veic +12°C lidz +22°C temperatiira, sa-
kot no 1 1idz 14 diennaktim. Atkariba no kiipinaSanas
ilguma galas produkta svars samazinas par 5-20%

Silta kapinasana- +23°C Iidz +40°C temperatiira,
kur kiipinasanas ilgums, atkariba no desas diametra
vai galas gabala lieluma ir no 4 lidz 48 stundam. Si
procesa laika produkta svars samazinas par 2 -10%.

Karsta kiipinasana- +41°C lidz +60°C temperatiira,
kur kiipinaSanas ilgums svarstas no 30 minttém lidz
2 stundam.
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4.2. LAI NOVERSTU
SKERSPIESARNOSANU

4.6. DESAS
RazZo$ana atbilstosi receptiirai un tehnologijai.
Gatavas desu masas temperatira ir +12 - +18°C.

v'NoblivéSana
Pirms talakas termiskas apstrades veic Tslaicigu (1 — 6
stundas) desu izstradajumu.

v Kveldinasana

Kveldinasana ir desu Tslaiciga apstrade diimos +70 -
+110°C temperatiira, $1 procesa laika jéldesas centra
temperatiira paaugstinas Iidz +40 - +50°C.

v'VariSana

Vara visa veida desas, iznemot auksti kiipinatas dum-
desas. VariSanas procesa produkts iegiist gatavibu.
Desas vara tident, kura temperattra ir +85°C - +90°C.
VariSanas beigas desas ieks€ja temperatura ir +68°C -
+72°C. Desu varisanas ilgums (15 min — 3 stundas) ir
atkarigs no desu veida un desu apvalka diametra. Pie-
méram, cisinus vara 15 - 20 miniites, desu, bet desu,

kuras diametrs ir >65 mm, vara 1,5 - 3 stundas.

v AtdzeséSana - varitas desas dzesé divos panémie-

nos:

1. vispirms zem auksta tekoSa tdens (dzese lidz
temperatiira desas centra ir +30 - +35°C), lai
palikusais siltums nozavétu apvalkus;

2. tad telpas, kur vides temperatiira ir no +8 lidz
+10°C (dzesé lidz temperatiira desas centra ir
+8 - +10°C).

DzeséSanas ilgums zem auksta tekoSa tdens
(+10 - +15°C) ir 10 — 30 min, atkariba no desu diam-
etra. Dzes€Sanas beigas temperatiira desas iekSieng
nedrikst parsniegt +15°C. Nav vélama art atdzeséSana
lidz parak zemai temperatiirai, jo tad uz aukstas desu
virsmas var veidoties kondensats, kas var paatrinat
desu bojasanos.

v ApZavésana

Pirms kiipinaSanas, lai nosusinatu ar galas masu
pilditos desu apvalkus un uzlabotu desu kvalitati,
desas zavé no 30 minitém lidz 2 stundam istabas
temperatira(+20°C - +30°C). Desas novieto vieta,
kur notiek gaisa pliisma, var izmantot ar1 ventilatoru.
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v'Sutinasana

Galas produktus sutina atklatos katlos. SutinaSanas
sakuma temperatira ir +95°C - +100°C, bet sutinasa-
nas laika +80 - +82°C. Sutinasanas ilgums atkarigs no
produktu masas (55 min uz 1 kg).

v AtdzeséSana

Pec kipinasanas zavetu/kipinatu desu un galu
atdzes€. Galas produktus var pakarinat v&sa, tumsa
vieta, pieméram, pagraba, kur nevar notikt produk-
ta piesarnoSanas. Atdzes€Sanu pé&c kipinasanas/
zavesanas veic ta, lai produkta iek$gja temperatira
+21°C tiktu sasniegta 2 stundu laika un talaka
atdzes€Sanas procesa produkta temperatira +5°C
tiktu sasniegta 4 stundu laika. Kopuma atdzes€Sanas
process neparsniedz 6 stundas.

P&c atdzes@Sanas kiipinatos galas izstradajumus no-
vieto ledusskapt, kur temperatiira ir zemaka par +4°C.

14.pielikums

4.2. LAI NOVERSTU
SKERSPIESARNOSANU

4.7. PIENS UN TO SPECIFISKIE
PROCESI, RAZOSANA ATBILSTOSI
RECEPTURAI UN TEHNOLOGIJAI

Produkcijas razoSanai svaigpienu izlieto tulit péc
slaukSanas vai, ja apstradi neuzsak 2 stundu laika, at-
dzese lidz temperatiirai, kas nav augstaka par 8°C , ja
pienu izmanto taja pasa diena, vai Iidz temperattrai
ne augstakai ka +6°C, ja pienu paredz€ts apstradat na-
kosaja diena un uzglaba $ada temperatiira, lidz ta ap-
stradei. Pienu izlieto 36 stundu laika p&c slauksSanas.
v'Svaigpienam — paraugu nem no kopgja piena, divas
reizes ménesi, nosaka bakteriju kopskaitu (<100000-
400000 —vid./geometriskais 2 m&nesos) un somatisko
stnu skaitu (<=400000-vid/geometriskais 3 ménesos)
v'Vairaku piena produktu razo$anai nepiecieSami
noteiktus mikroorganismus saturos$i ieraugi. Lai ne-
izmainitu sakotngjo atsevisko mikroorganismu attie-
cibu ieraugd un novérstu inficéSanos ar neraksturi-
gu mikrofloru, ieteicams lietot sausos ieraugus, kas
paredz&ti pievienoSanai ieraudz&amam pienam tiesi
tvertn€ bez aktivizésanas.

PIENS

Pasterizacija:

Pienu pasterizé vismaz 72°C temperatiira, izturot to
ne mazak ka 15 sekundes vai izmantojot citu tempe-
ratiras un laika kombinaciju, kur pasterizacijas efekts
ir lidzvertigs, pieméram, +60°C temperatiira izturot
30 minites. Talit p&c pasterizacijas pienu atdzese lidz
temperatirai, kada nepiecieSama konkréta produkta
razosanai, ja piena parstradi uzsak talit pec pasteri-
Zacijas.
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SALDAIS KREJUMS

Procesi — piena filtracija — atdzesé€Sana (+40°C-
+60°C).

UzglabaSana- uzsildiSana (+40°C- +45°C).
Separésana-kréjuma normalizacija- kréjuma pasteri-
zacija (+85°C- +87°C, 15 Iidz 20 sekundes)- atdzese-
Sana (+8°C- +12°C).

IesainoSana-uzglabasana (+4°C - +6°C)

Kréjumu pasterizé augstaka temperatiira neka pienu,
jo augstaka tauku satura dél nepiecieSama augstaka
temperatiira, lai inaktivétu fermentus: lipazi un pe-
roksidati , kuri var izraisit kréjuma bojasanos. Abi
fermenti inaktiv€jas temperatiira virs +80°C.

SKABA KREJUMA RAZOSANA

Procesi — Kr€juma normalizacija — pasterizacija(
+85°C - +95°C , 15-20 sekundes) — atdzes€Sana lidz
ieraudzeésanas temperatiirai (+20°C- +24°C) un rau-
dz€Sana (12-26 stundas) lidz noteiktam skabumam-
atdzeséSana, maisiSana (+12°C - +14°C) —iesainosa-
na, atdzeseSana, nogatavinasana (+4° - +6°C, 10 lidz
12 stundas)- uzglabasana.

BIEZPIENS

Biezpienu razo, saraudzgjot pasteriz€tu dazada tauku
satura pienu vai vajpienu, atdalot dalu siikalu. Pienu
recinot var pievienot kalcija hloridu, tad biezpiens ar
mazaku skabumu un maigaku konsistenci.

Process — Pasterizacija (+78°C- +80°C, 15-20 sekun-
des) — atdzes€Sana lidz ieraudzéSanas temperatiirai
(+26°- +32°C lidz pietickami briva recekla iegiisa-
nai.) Recekla sagrieSana un izturéSana 40-60 miniites,
lai tas nostiprinatos un saktu izdalities siikalas. Tikai
ar ierauga palidzibu iegiito masu, siikalu izdaliSanas
veicinasanai uzsilda +40°C - +54°C (jo augstaka tem-
peratiira, jo iegiis sausaku, drupenaku biezpienu) un
iztur 20-30 miniites. Ja recinasanai bez ierauga iz-
mantots arT fermentu preparats, masas uzsildisana ne-
tiek veikta. P&c siikalu novadiSanas biezpienu dzesé
lidz +6°C - +8°C, iesaino un uzglaba +2°C - +6°C
temperatura.
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4.2. LAI NOVERSTU
SKERSPIESARNOSANU

4.8. SIERS UN TO VEIDI

ReceSanas fermentu pievienoSana:

» Iepérk no uzticamiem razotajiem;

* Nodrosina pareizu piena temperatiiru, pievienojot
recéSanas fermentus, jo parak augsta piena tempe-
ratiira var deaktivizét fermentu darbibu, savukart
parak zema temperatira fermenti darbojas 1eni,
tadgjadi laujot augt kaitigam baktérijam;

* Pievieno pareizu rec€$ana fermentu daudzumu. Ja
pienam tiek pievienots parak liels fermentu dau-
dzums, siers biis ciets, sauss un skabs, savukart,
pievienojot parak mazu fermentu daudzumu piens
sarec@s leénak, tadejadi laujot attistities kaitigajam
baktérijam;

» Skabpiena sierus var arT nogatavinat, kultivgjot
uz to virsmas pelgjumus un glemi veidojoso mik-
rofloru, izmantojot tam noliikam tikai specialas
laboratorijas kultivétas So mikroorganismu tirkul-
turas.

Skabpiena sieri — Janu, kimenu, dazadie biezpiena

sieri. Pienu sarecina ar skabes palidzibu, kur skabuma

paaugstinasanai izmanto pienskabi (pieliekot ieraugu

vai biezpienu), etikskabi, citrona sulu u.c.

Janu, kimenu sieri — Iidz vismaz +80°C uzkars€tam

pienam vai vajpienam pievieno biezpienu un maisot

karsé (+80°C - +85°C), kamer piens sarec un atda-
las dzidras siikalas. Tas atdala, siera masai saskana
ar receptiiru pievieno piedevas un visu maisot karsé

20-30 mintites, iegiito viendabigo masu liek veidnés

un uzglaba +2°C Iidz +6°C temperatura.

Saldpiena sieri

Piena pasterizacija — (+72°C 15 sekundes) — atdze-
séSana lidz recinaSanas temperatiirai — ierauga, reci-
nasana l1dz katra siera Skirnei nepiecieSamam recekla
blivumam- recekla un siera graudu apstrade un da-
las stikalu novadiSana- sieru veidoSana- sieru prese-
Sana vai paspresé€Sanas (telpas temperatira +18°C
lidz +20°C)- salisana salijjuma (temperatiira +8°C -
+10°C, salijjuma koncentracija 18%- 22%), sieru no-
gatavinasana, uzglabasana (+2°C - +8°C).

Siers ar gludu virsmu nogatavinasanas laika nepie-
lauj peléjumu un raugu attistibu un produkta virsmas,
jo tie var izraisit nevélamu smarzu un garSu un var
producét mikotoksinus:

* Iesaino poliméru pléves vai vakuuma;
« Parklaj ar vaskveida kartu vai parafing;
* Apstrada ar piedevam.

Ja sieru nogatavinasana izmanto uz siera virsmas
eso$o mikrofloru (pelgjumu vai glemi veidojosa), tad
rada apstaklus, lai nodroSinatu, ka ta parklaj visu siera
virsmu, un nepielauj konkrétai siera Skirnei nerakstu-
rigu mikroorganismu attistibu.
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4.2. LATNOVERSTU
SKERSPIESARNOSANU

4.9. SIERA SALISANA, FORMAS
VEIDOSANA UN PASTERIZESANA

 Glabat sali tira, sausa, labi ventiléta vieta;

* NodroSinat, lai sals sl,ﬂduma koncentracua ir vis-
maz 50%;

 Aizvakt sals skiduma esosas biezpiena dalinas;

* Noteikta intervala nomainit vai termiski apstradat
sals skidumu.

Siera nogatavinaSana

* QGaisa relativais mitrums nogatavinasanas telpa ir
augsts (virs 85%). Ja mitruma limenis kritas, ne-
kav€joties veic atbilstoSus pasakumus, pieméram,
uz gridas novietojot traukus ar dzeramo wdeni, vai
parklajot sierus ar tiru audumu vai papiru;

 Tiek nodrosinata siera Skirnes nogatavinasanas tem-
peratiira, jo dazadam siera Skirném ta ir atSkiriga;

+ Lai mitrums sierd izplatitos vienmérigi, siera for-
mas ik péc noteikt laika perioda apgriez;
» Dazam siera Skirném uz virsmas veidojas pelgjums,
kas ir dala no So sieru nogatavinasanas procesa;
 Glabajot sieru atbilstosa temperatiira, kas veicina
v€lama siera aromata un 1pasibu veidosanos (ietei-
cama temperatiira ir zemaka par +15°C);

* Sierus ar peléjuma apvalku nogatavina atseviski no
citam siera Skirném.

4.1.10. UZ HACQP PRINCIPIEM
BALSTITAS PASKONTROLES
SISTEMAS PROCEDURAS QN ~
DOKUMENTACIJA MAJRAZOTAJIEM
12. pielikums

» Razota produkta sastavdalu, iepakojama materiala
u.c. iepirkSanas vai piegades procediras;

* Izejvielu, sastavdalu, dalgji apstradatu un gala pro-
duktu uzglabasanas procediras (laiks, temperatiira);

» Termiskas apstrades procediiras (laiks,
temperatiira);

 TiriSanas un dezinfekcijas procediiras (tiriSanas un
dezinfekcijas programma un/vai grafiks);

» Mikrobiologiskas testéSanas, t. sk. svaigpiena,
plans;

* Dzerama tidens monitoringa plans;

» Majrazotaja un to personu, kas iesaistiti partikas
aprité, personas mediciniska gramatina;

* Apliecinajums par apmacibu kursa ,,Minimalas hi-
giénas prasibas partikas uznémuma” noklausiSanos;

* Ligums par atkritumu izveSanu un, ja nepiecie-
Sams, kaiteklu t.sk. grauzgju, iznicinasanu.

Paskontroles ietvaros veicama uzraudziba:

+ Regulara ledusskapja un saldétavas ieksgjas tempe-
ratiras parbaude, izmantojot termometru,

* Deriguma termina parbaude;

* Vizuala parbaude, lai parbauditu, ka produktam
apstrades un/vai parstrades laika ir pareizi fizikalie
radijumi, kas parada parstades pakapi, piem&ram,
krasas izmainas termiskas apstrades laika;

 Visbistamakais un visbiezak sastopamais ir biolo-
giskais piesarnojums, bet no biologiskajiem piesar-
notajiem - mikroorganismu (bakt&riju) izraistais.

4.11. MAIZESUN MILTU _
IZSTRADAJUMI, SPECIFISKAS

NOZARES PRASIBAS

Ja tradicionalas rudzu un saldskabmaizes razoSana
tiek izmantots ieraugs, nepiecieSamas 1pasas uzglaba-
Sanas un tiriSanas prasibas, lai ieraugu neaktivizetu.

Ieteicamie uzglabasanas termini maizei un miltu iz-
stradajumiem //. pielikuma.
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5. Tirdznieciba jaievero

Partiku, kas razota, parstradata vai apstradata majas apstaklos, drikst izplatit tikai vietgja tirgdi tieSi galapate-
rétajam :

* personiga higiéna;

* no savas saimniecibas;

* tirgos;

» gadatirgos, izbraukuma tirdzniecibas vietas;

* sev piederosa veikala,

* 1réta tirdzniecibas vieta.

Tirdzniecibas vieta nepiecieSamais:

* personiga higiéna;

» PVD pieskirtais partikas uznémuma registracijas numurs (pietiek, ja zina pateikt, galvenais zinat),
* apliecinajums par apmacibu kursa ,,Minimalas higi€nas prasibas partikas uzn€muma’ noklausisanos;
» personas( pardevéja) mediciniska gramatina;

+ jabut uznémuma registra registracijas apliecibai vai VID registracijas apliecibai;

* tirdznieciba jasaskano ar pasvaldibu;

» kases aparats vai ¢eku gramatina;

* ienémumu uzskaites registrs;

* jaieve€ro temperatiiras reZimi;

» produktu saderiba, un janovers jebkada iespéjama produkta piesarnosana;

» produktu iepakojot, jaizmanto materiali, kas atlauti saskarei ar partiku;

* iepakotiem produktiem, janodroSina atbilstoSs mark&jums;

* sekot deriguma terminiem,;

* pavaddokumenti;

* nodrosina ar parsegu (sliktos laika apstak]os).

Izmantotie dokumenti un literatiira

1. Dr.oec. Ligita Melece , Labas Higiénas Vadlinijas majas apstaklos razotai partikai (galas un piena
produkti, maize un miltu izstradajumi)

2. PVD, leva Klavinska , seminara materials, Higi€nas prasibas majrazotajam

3. PVD ieteikumi tiem, kas velas uzsakt majrazoSanu

Interneta saiti:

«  www.pvd.gov.lv
°  wWww.zm.gov.lv

e www.vid.gov.lv
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Pielikumi

1. PIELIKUMS

PIETEIKUMS PARTIKAS UZNEMUMA REGISTRACIJAI VAI ATZISANAI
PARTIKAS UN VETERINARAJA DIENESTA
Partikas uznémuma registracijas numurs Partikas un veterinara dienesta uzraudzi-
bai paklauto uznémumuregista | | | | | | |
Aizpilda Partikas un veterinara dienesta amatpersona

Aizpilda uznémuma parstavis drukatiem burtiem
1.UZNEMUMS vai | |

PRIVATPERSONA | | — — IuznT':mulma Tosalukulms vai p_rivéltplersonasI vérlds. tljzvardT 1 T e e e
vai -
| uznémuma registracijas numurs personas kods |
| uznémuma juridiska adlrese vai privatpersonas deklaréta adrese (maja, iela)I m —
_ novads, republikas pilséta pagasts, novada pilséta (vai adm.terit.kods) pasta indekss
2.PIETEIKTAIS PARTI- [
KAS UZNEMUMS (PAR- partikas aprites posma vai objekta nosaukums
TIKAS APRITES POSMS | '
vai OBJEKTS) uznémuma faktiska adrese (maja, iela)
I I | v [ [ ]
novads, republikas pilséta pagasts, novada pilséta (vai adm.terit.kods) pasta indekss
3.KONTAKTINFORMACIJA I |
| N talruna numuri |
fakss elektroniska pasta adrese
4.DARBIBAS VEIDI 4.1.PAMATDARBIBAS un PAPILDDARBIBU VEIDI 4.2.KODI
péc izvéles aizpilda: 1) 4.1.apakSpunktu,
darbibas veidus aprakstot briva forma, 2)
4.2.apak$punktu, noradot darbibas kodus at-
bilstosi PVD pamatdarbibu un papilddarbibui
klasifikatoram, kas pieejams PVD majaslapa
www.pvd.gov.lv I
5.PARTIKAS PRODUK- R : : - piens, ta parstrades pro-
ala, tas parstrades produkti |:|zve as produkti :
TU GRUPAS 923, 1asp P jasp dukti
olas, to parstrades produkti |:|svaigi augli, ogas, darzeni |:|augu vglsts PGS
produkti
[ Isaliktie produkti (dzivnieku un augu valsts)[____Ipargjie | |
noradit
6.PIEZIMES Vélos sanemt registracijas apliecbu [ Jja [ ] ne

Vélamais parbaudes laiks | |
datums vai laika periods

7.PARTIKAS UZNEMUMA VADITAJS VAI PARSTAVIS

vards, uzvards
8.APLIECINU, KA SNIEGTA INFORMACIJA IR PILNIGA UN PATIESA
Esmu informéts, ka, iesaistoties partikas aprites posmos: kautuve (01.kods), galas sadale (02.1.kods) un medijumu apstrades uznée-
mums (03.kods), darbibu drikst uzsakt péc liguma noslégsanas ar PVD par veterinaras ekspertizes un pastavigas veterinaras uzraudzi-
bas veikSanu

9.DATUMS LT Jad | [ Jom [T T T lgggg 10.PARAKSTS |
| AT
Aizpilda PVD teritorialas struktiirvienibas stradajosais [ Jjauns atzi$anai paklauts uzngmums

_ VElamais atziSanas datums vai laika periods
PIEZIMES [ Jjauns atzi3anai nepaklauts uznémums

[ Jaktualizacija

11.PVD TSV amatpersonas spiedogs

12.Atzimes vieta par pieteikuma sanem$anu PVD TSV 13.Paraksts
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2. PIELIKUMS
Aplieciba par macibu kursa

“Minimalas higieénas prasibas partikas uzpémuma” noklausi§anos

Izsniegta
(vards) (uzvards)
Personas kods
Macibu kursu
vaditajs
(vards) (uzvards)

Personas kods

IzsniegSanas
datums

Macibu kursa
vaditaja pa-
raksts

Aplieciba izsniegta, pamatojoties uz Ministru kabineta 2005.gada 14.jinija noteikumiem Nr.409 “Partikas
aprite nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas”.

3. PIELIKUMS

Izejvielu un sastavdalu izsekojamibas Zurnala piemérs

Tegades, _ Iegades Uzglabasa-
N Deriguma |,. _._ _. .
Produkta vai | piegades, =, . |Piegadatajs| dokuments | nas vieta un
. . .| Iepako- | Daudzums |termins vai| .5 _ - .
izejvielas |ieguves vai . . v vai iegades | (pavadzime, | atrbojigiem | Paraksts
L jums (kg vail) | razoSanas . b o .
nosaukums | razoSanas datums* vieta ¢eks vai citas | produktiem
datums norades) | temperatiira

*- ja izejviela ir iegiita paSu saimnieciba, pieméram, garSaugi u.c., tad norada datumu, kad 1 izejviela vai sastavdala ir
iegiita vai razota.

Avots: Dr.doec. Ligita Melece , Labas Higi€nas Vadlinijas majas apstaklos razotai partikai (galas un piena

produkti, maize un miltu izstradajumi)
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4. PIELIKUMS

Dezinfekcijas Iidzeklu saraksts*

Nosaukums Razotaja valsts | Pielietojums Izplatitajs

Lysoform AHD | Vacija Roku un adas dezinfekcijas A/S “LBM Group”, Tiraines iela 7, Riga, LV-

2000 lidzeklis 1058 talr.

Calgonit DS Vacija Virsmu un iekartu dezinficgjoss |A/S “LBM Group”, Tiraines iela 7, Riga, LV-

628 lidzeklis partikas aprites 1058
uznémumiem

Dezi Latvija Dezinficgjoss Iidzeklis partikas | SIA “Salvess” Jurkalnes 15/25, Riga, talr.
aprites uzp€émumiem 29445210

Dezaroks Latvija Roku dezinfekcijas lidzeklis SIA “Litava”, Malu iela 28, Riga, LV - 1058,
partikas aprites uzp€mumos talr.67808716, 26181003

EKO Latvija Dezinficgjoss lidzeklis partikas |SIA “Salvess” Jurkalnes 15/25, Riga
aprites uzpémumiem

Epides Igaunija Partikas aprites uzpémumiem SIA “Reneva”, Dzerbenes 27-105, Riga, talr.

67553796

ETA - 700 Somija Virsmu un iekartu dezinfekcijai | SIA “BG”, Bukultu iela 9, Riga, LV-1005, tel.
partikas razo$ana 6738 7922

Forisol Latvija Dezinfekcijai partikas aprites SIA “Baltijas kimijas kompanija”, Kurbada iela
uzpémumiem 3, Riga, tel. 67281203

F 262 Ipasept [Somija Virsmu un iekartu dezinfekcijai |SIA “BG”, Bukultu iela 9, Riga, LV-1005, tel.
partikas razoSana 67387922

P3 - triquart Latvija Iekartam un telpam partikas SIA “Absoliits 2004, Ganibu dambis 26, Riga,
aprites uzn€mumos LV - 1005, talr. 67324616

Oksoon Igaunija Partikas aprites uzpémumiem | SIA “KGMP” Ropazu nov., Zakumuiza, “Veco-

zoli”, talr.67339047

Budesin Op Vacija Roku dezinfekcijas Iidzeklis 2T centrs, Piedrujas iela 7, Riga, LV1073, talr.

Sept partikas aprites uznémumiem 67218766

OROsept K Vacija Virsmu un iekartu dezinfekcijai 2T centrs, Piedrujas iela 7, Riga, LV1073, talr.
partikas razo$ana 67218766

P3-oxonia; ASV Partikas razoSanas uznp€mumiem | SIA NMS GRUPA, Meza iela 4, Riga, LV-1048,

oxonia active  |Ecolab Talr. 67620670

Sanigel Latvija Virsmu dezinfekcijai partikas SIA “Litava”, Malu iela 28, Riga, LV - 1058,
uznémumos talr.67808716, 26181003

* dezinfekcijas lidzekli, kas atziti ka videi draudzigi un to aktivas vielas ir mazak kaitigas, t.sk. uz etanola (spirta)

un Gidenraza peroksida bazes

5. PIELIKUMS

TiriSanas un/vai dezinfekcijas programmas piemérs

Tiramais objekts

TiriSanas un /vai dezin-
fekcijas biezums

TiriSanas un/vai dezin-
fekcijas lidzeklis

Tirisanas un/ vai dezinfekcijas
metode

Ledusskapis Ix ménesi vai pec nepie-
cieSamibas

Sauso izejvielu uzgla- | 1x3 méneSos vai péc ne-

basanas skapis piecieSamibas

Avots: Dr.doec. Ligita Melece , Labas Higiénas Vadlinijas majas apstaklos razotai partikai (galas un piena produk-

ti, maize un miltu izstradajumi)
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6. PIELIKUMS

Telpu tiriSanas un/vai dezinfekcijas pierakstu piemers

Objekts Datums Paraksts

Avots: Dr.doec. Ligita Melece , Labas Higiénas Vadlinijas majas apstaklos razotai partikai (galas un piena
produkti, maize un miltu izstradajumi)

7. PIELIKUMS
Kalibrésanas procediiras
Lai noskaidrotu meérijjuma precizitati, visiem termometriem, kurus izmanto partikas, telpu un iekartu
temperatiras kontrolei, veic kalibrésanu (parbaudi). KalibréSanu var veikt divejadi:
1. salidzinot mérijjuma rezultatus verificétam termometram ar mérijjumiem izmantojamo termometru;
2. izmantojot ledus un tidens maisijumu un/vai verdosu tideni.
Termometra kalibréSana ilgst tikai dazas minttes. Lietojot termometru kaut ar nelielu defektu, nav iesp&jams
noteikt precizu temperatiiru.
Termometru parbaudi veic atkariba no termometra tipa un nepiecieSamas precizitates, t.i., apstakliem, kas jaievéro
partikas uzglabasanas laika, bet vismaz reizi ménesT.

Termometra parbaude 0°C

Trauka vai mérglaze ieber sasmalcinatus ledus gabalinus.

Piepilda trauku ar tideni (Iidz 10 cm) ta, lai veidotos ledus tidens maisijums. Izmanto tiru novaritu un

atdzesétu, veélams destilétu tdeni.

3. Samaisa ledus gabalinus ar tideni un nogaida vismaz 2 miniites, lai parliecinatos, ka temperatiira trauka
ir vienmeriga.

4. Jegremde termometru ledus tidens maistjuma (1. attéls) vismaz 5 cm dzili un tur 2 - 3 mindites.

5. Parliecinas, vai termometrs raditajs ir 0°C. Ja radijums ir lielaks par = 1°C (radijuma precizitates
nepieciesamibu nosaka pielaujamas temperatiiras robezvertiba), termometru nomaina.

N —

Termometra kalibrésana (parbaude) tidens un ledus maisijuma

Avots: Guidance for Processing Cured & Hot Smoked Sausage in Retail Operations.

Termometra parbaude 100°C
Veicot termometra kalibréSanu (parbaudi) 100°C temperatira, ievéro drosibas pasakumus, lai izvairitos no
apdedzinaSanas un noveérstu nejausu verdosa tidens izslakstisanos.
1. Piepilda trauku ar aukstu un tiru, vélams destil€tu tideni [idz maksimali pielaujamam Itmenim.
2. Nosleédz trauku ar vaku.
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Vara tideni, [1dz tiek sasniegta 100°C temperatiira.

ok w

Iegremdg termometru vismaz 5 cm dzili verdosa tident (2. attéls) uz 1 — 2 minditém.
Nolasa raditaju, neiznemot termometru no verdosa tidens.
Parliecinas, vai termometrs raditajs ir 100°C. Ja radijums ir lielaks par + 0.5°C vai £ 1°C (radijjuma

precizitates nepiecieSamibu nosaka pielaujamas temperatiiras robezvertibas), tad termometrs janomaina.

Termometru iznem, kad Tidens ir atdzisis.

Termometra kalibrésana (parbaude) verdosa tideni

Avots: Guidance for Processing Cured & Hot Smoked Sausage in Retail Operations.

Temperatiiras kontrole (veido pa méneSiem)

8. PIELIKUMS

Datums, Temp. °C Riciba neatbilstibas |Paraksts [Parbauditaja Parbaudes |Paraksts
laiks (+2°C -+6°C) [gadijuma Vards, Uzvards sledziens
30.12.2010 |+5°C aaa Aija Bérzina t° atbilst aaa

Markéjuma paraugs

9. PIELIKUMS

Nosaukums ( preces): Majas piragi

( nosaukumam, jabiut precizam)

Partikas uznémuma registracijas Nr. 00000000 (nav obligats)

Razotajs: Aija Bérzina

Upes iela 00-00, UpiSu pag.,

Bauskas nov., tel: 00000000 (zel. nav obligati, te strada reklamas nolitka)

E - . ! o w .!I. . — W o _I ! . ! S, Sﬁls.

( jaraksta dilstosa sectba péc recepturas, kas vairak ar to sak)

( sastava, jabut uzraditiem visiem garsvielu maisijumiem % )

Uzglabat: +5°C - +18°C

Realizacijas laiks: 15.05.2011.

(lidz kuram derigs lietoSana: ieteicams lidz..., izlietot lidz...(péc vajadzibas)

Svars: 1 kg.

(iepakotai precei svaru raksta, neiepakotai- neraksta)

Cena: 0.95 Ls

( cena, jaraksta klat ar roku)
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10. PIELIKUMS

Izejvielas ( raksta visu, ko liek klat, savai sarazotai produkcijai)

Datums Produkta nosaukums | RaZotajs Izpilditajs Glabasanas t° |Deriguma
termins
29.12.2010. |Olas Lietuva, fermas Lietuva +2t°-4+6 t° [16.01.11
Nr. 440000
29.12.2010. [{Gold milti Cors Latvija vai Igauni- | SI ,,RIMI” Sausa vieta 18.12.11.
ja péc RIMI pasii- |Latvija, A.
tjuma Deglava 161
Riga
29.12.2010 [Cukurs AB Danisco, Le- |- Sausa vieta
tuva, Sugar Keda-
inicis
29.12.2010 |Kakao Izcelsmes valsts | SIA ,,Anatols” |Sausa vieta 03.07.12.
Vacija
29.12.2010. |Rieksti Argentina SIA |, Kiteks” Sausa vieta
29.12.2010. | Sviests ,»Valmieras piens” | Valmieras piens |+2 t° - +6 t° 23.01.12.
11. PIELIKUMS
Ieteicamie uzglabasanas termini maizei un miltu izstradajumiem
Produkta veids Glabasanas laiks ledusskapt Glabasanas laiks saldétava
Cepti produkti:

Glaba istabas temperatiira

Maize, kas cepta no dabiga ierauga

Glaba istabas temperatiira

6 — 8 ménesi

Biskvits Glaba istabas temperatiira 3 ménesi
Apalmaizites Glaba istabas temperatiira 2 — 4 meénesi
Keksi:

Glaba istabas temperatiira vai ledusskapi. Glabajot istabas temperatiira, $ada veida produktus ieteicams izlietot
3 — 7 dienu laika

Siera kiika 3 — 7 dienas 4 ménesi
Kekss ar sukadi 6 — 8 ménesi 1 gads
Mikla:

Mikla, necepta |2 — 3 dienas |6 ménesi
Konditorejas izstradajumi:

Glaba istabas temperatiira 1 — 3 dienas

Cepumi |Glaba'1 istabas temperattra | 3 ménesi
Prragi:

Speka piradzins 1 — 2 dienas 4 — 8 ménesi
Auglu pirags 1 — 2 dienas 1 gads

Tortes un kuikas ar krému

| 48 stundas

Avots: Dr.oec. Ligita Melece , Labas Higiénas Vadlinijas majas apstak]os raZotai partikai (galas un piena
produkti, maize un miltu izstradajumi).
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12. PIELIKUMS
Uz HACCP principiem balstitas pasSkontroles sistema

Normativo aktu prasibas noteic, ka partikas uzn€émuma ir jaizstrada un jaievie§ paSkontroles sist€ma, kas
balstita uz HACCP principiem, kur HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points - apdraudéjumu
jeb bistamibu analize un kritiskie kontroles punkti) sistemas galvenais uzdevums ir 1stenot uznémuma tadu
darbibas un uzraudzibas mehanismu, kas nodroSina patérétaja veselibai, dzivibai un videi nekaitigu un derigu
partikas produktu razoSanu un izplatiSanu.
Kapéc vajadziga partikas nekaitiguma paSkontroles sist€éma?
Galvenokart tapéc, ka atbildigs par produkcijas dro§ibu ir partikas uzn€muma ipasnieks, un uzraudzibas jeb
kontrolgjosai institlicijai ir javeic parbaude par to, cik efektivi §1 sistéma uznémuma darbojas. Turklat, ja visa
atbildiba gulstas uz uznéméju, tad ar1 pats uznémgjs ir ieinteresé€ts pieradit, ka ir veicis visas darbibas un pa-
sakumus, lai nodro$inatu produkcijas
nekaitigumu, un produkta droSibai kritiskas procediiras ir dokumentétas, par ko liecina regulari pieraksti.
Paskontroles sist€mas ir veérstas uz to, lai veiktu visus aizsargpasakumus nekaitiguma nodroSinasanai.
Regulas 852/2004 5. panta 2. paragrafa g) apakspunkts noteic, ka uz HACCP bazétas procediiras ietver doku-
mentus un pierakstus, kas atbilst partikas uznp€muma veidam un lielumam.
ES tiesiskie akti un rekomendacijas noteic, ka visiem partikas razoSanas uznémumiem attiecigos gadijumos
javeic $adi higiénas pasakumi:

 partikas mikrobiologisko kritériju izpilde;

» noteiktu mérku sasniegSanai nepiecieSamu procediru ieveérosana;

» partikas produktu temperatiiras kontroles prasibu izpilde;

» aukstuma k&des uzturésana;

* paraugu nonemsana un analize.

Partikas apdraudéjums jeb piesarnojums

z8kir tris potencialos partikas apdraud&jumus jeb piesarnojuma veidus:

1. Biologiskais - piesarnosana ar mikroorganismiem (bakterijas, virusi, paraziti vai augsnes mikroorganismi);

2. Kimiskais - partikas produktu tieSa vai netieSa piesarnoSana ar dazadam kimiskajam vielam vai to atlickam
(pesticidu atliekas, smagie metali un to savienojumi, partikas piedevas, tiriSanas un dezinfekcijas Iidzekli
u. tml.);

3. Fiziskais jeb fizikalais - netieSa piesarnosana ar dazadiem sveskermeniem (kaitigie organismi vai to atlie-
kas, augsne, mati, iepakojama materiala, stikla un papira gabalini u. tml.).

Visbistamakais un visbiezak sastopamais ir biologiskais piesarnojums, bet no biologiskajiem piesarnotajiem -

mikroorganismu (bakt€riju) izraisitais.

Galas produktu razoSana potencialais jeb iesp&jamais piesarnojums ir atkarigs no produkta veida, pieméram,

auksti kiipinata galas produkta piesarnosanas, t.sk.

HACCP principiem balstitas paskontroles sistemas procediiras

Uznéméjs veic pasSkontroles (HACCP) procediras, kuras parada, ka:

1. tiek identific€ti visi potencialie apdraud€jumi jeb bistamibas, kas var apdraudét partikas nekaitigumu
(“Kas var neizdoties, kad un kur?”);

2. lai kontrolétu apdraud€jumus, tiek ieviesti atbilstoSi kontroles pasakumi (“Ka noveérst vai iznicinat
apdraudéjumu un kur?”);

3. tiek realiz€ti un parbauditi kontroles pasakumi. Ja kaut kas neizdodas, ir skaidrs kas jadara un ka talak
rikoties (“Kas ir pienemams?” “Ka to var parbaudit?”);

4. notiekot jebkadam parmainam uznémuma, procediras tiek atjauninatas (“Ja mainas partikas sagatavosanas
veids vai jamaina partikas drosibas kontrole?”);

5. tiekuzglabata dokumentacija, kas parada, kadas proceduras tiek Tstenotas (“Kada dokumentacijajaglaba?”);

6. tiek glabati pieraksti, kas parada, ka procediiras darbojas (“Kadi pieraksti jaglaba, lai paraditu, ka
procediiras darbojas efektivi?”’).
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GALALI:

Vadlinijas ir noraditas dazadu raZzoSanas procesu ieteicamas temperatiiras, piemeéram, kiipinasanai, produkci-
jas nekaitiguma nodro$inasanai. Tas nenozimé, ka ir nepiecieSami m&rijumi ar termometru katrai partijai, jo
uzneéméjs produkta gatavibu dazados procesa posmos parasti noverté sensori (krasa, smarza u.c.). Tomér ir
mérktiecigi parbaudes noliika atkariga no produkta veida, piem&ram, reizi ménesi vai ceturksni.
Mikrobiologiskas testéSanas plans, kura paredz vismaz divas reizes gada veikt mikrobiologisko testu uz Lis-
teria monocytogenes noteikSanu visiem galas produktu veidiem, kur n=5 un mikroorganismu nav 25 g, un
E. coli sagatavotas desu masas parbaudei , lai noskaidrotu raZzoSanas higi€nas un izejvielu izvéles atbilstibu
higiénas prasibam, kur n=5; ¢=2; m=500 cuf/g; M=5000cut/g;

PIENAM:
Piena produktu razoSana potencialais jeb iesp&jamais piesarnojums ir atkarigs no produkcijas veida, piemeram,
sviestam potencialais piesarnojums ir zemaks neka jogurtam.
Mikrobiologiska piesarnojuma kontroli jeb testu gatavajiem produktiem veic vismaz divas reizes gada
atbilstosi spéka esoSo normativo aktu prasibam: Listeria monocytogenes visiem piena produktiem;

MAIZES UN MILTU IZSTRADAJUMIEM:
Maizes un miltu izstradajumu razoSana potencialais jeb iesp&jamais piesarnojums ir atkarigs no produkci-
jas sortimenta. Ja tiek razota maize un tadi miltu izstradajumi, kas nav atrbojigi, pieméram, cepumi, speka
piradzini, piparkikas u.tml., tad iesp&jamais piesarnojuma risks ar mikroorganismiem uzglabasanas laika ir
zemaks neka tadu izstradajumu razoSana ka kiikas un tortes ar atrbojigu kréma pildijumu.

Maizes un miltu izstradajumu razoSana visbistamakas ir darbibas, kuras veic ar gatavu produktu, kur viens no
iesp&jamiem piesarnojuma avotiem ir personala rokas. PiesarnoSanu novers personigas higi€nas ieveérosana,
it Tpasi roku mazgasana.

Tadiem miltu izstradajumiem ka kiikas un tortes, kas satur atrbojigus krémus, nepiecieSams vismaz vien-
reiz gada veikt mikrobiologisko testu uz kop&jo mikroorganismu (mezofili aerobo un fakultativi anaerobo
mikroorganismu) skaitu, kur to skaits nedrikst parsniegt 5x10* KVV/1 g, un, ja kréma gatavoSanai izmanto
svaigas olas, tad vienreiz gada veic testu uz Salmonella spp., kur to skaits nedrikst biit 25/g.

Lai veiktu temperatiras parbaudi ledusskapi un/vai saldétava, izmanto specialu partikas aprit€ izmantojamu
termometru (plastikata vai no cita speciala materiala) termometru, kas nav no plistosa materiala (stikla) un
nesatur dzivsudrabu. Lai parbauditu produkta ieks€jo temperatiiru izmanto “adatas” tipa termometru. Ter-
mometrus regulari, atkariba no termometra tipa un nepiecieSamas precizitates, kalibré jeb parbauda vismaz
reizi ménesi. KalibréSanu veic, pamatojoties uz fizikas likumiem, izmantojot tidens un ledus maisijumu un
verdosu tdeni (kalibréSanas procediiras aprakstu skatit 7. pielikuma).

Dokumentaciju un pierakstus produkcijas nekaitiguma nodroSinasanai uzglaba divus méneSus péc partikas
produkta paredzg&tas patérina dienas vai p&c partikas deriguma termina beigam, bet lidz uzraudzibas institiicijas
parbaudei.

Uzskaites dati un pieraksti ir svarigs instruments, ar kuru uzraugosa institiicija var verificét jeb parbaudit
partikas aprit€ iesaistita uznémuma partikas drosibas procediiru pareizu darbibu.
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13. PIELIKUMS

GarSvielu un garSaugu inhibgéjosa iedarbiba uz dazadiem mikroorganismiem

1.tabula

GarSaugs/garSviela Mikroorganisms

Kiploki Salmonella typhymurium, Escherighia F’oli, Staphylococcus aureus, Bacillus
’ cereus, Bacillus subtilis, mikotoksigénisks - Aspergillus, Candida albicans
Stpoli Aspergillus flavis, Aspergillus parasiticus

Kanglis Aspergillus, Aspergillus parasiticus

Krustnaglinas Aspergillus

Sinepes Aspergillus

Raudene Aspergillus, Salmonella spp., Vibrio parahaemolyticus

Rozmarins Bacillus cereus, Staphylococcus aureus, Vibrio parahaemolyticus

Lauru lapas Clostridium botulinum

Salvija Bacillus cereus, Staphylococcus aureus, Vibrio parahaemolyticus

Timians jeb marsils Vibrio parahaemolyticus

Garsvielu un gar§augu antimikrobiala iedarbiba

2. tabula

GarSaugi un garSvielas Patogéno mikroorganismu attistibu bremzejosa iedarbiba
Kanglis, krustnaglinas, sinepes Spéciga

Kimenes, lauru lapas, koriandrs, rozmarins un Vidsja

timians jeb marsils, salvija, raudene, ingvers

Melnie pipari, Cilli, ingvers Vaja

14. PIELIKUMS

Ieteicamie temperatiiras® un laika reZimi galas produktu uzglabasanai

Produkcijas nosaukums Uzglabasanas laiks, diennaktis [ UzglabaSanas temperatiira, °C
Cisini, sardeles 2 +0 lidz +8°C
Varitas desas 2-5 +0 lidz +8°C
Puszavétas desas

— iepakotas 10 +0 lidz +12°C

— pakarinata stavokli 15 +(0 lidz +6°C
Kiupinati galas produkti:

— auksti kiipinati 15 +0 lidz +12°C

— karsti kiipinati 5 +0 lidz +8°C

— salits spekis 30 +(0 Iidz +8°C

*lai nodro$inatu produkta nekaitigumu varitos, sutinatos un puszavétos galas produktus ieteicams uzglabat

temperatira, kas zemaka par +4°C.

Ieteicamie temperatiiras un laika reZimi karsti kiipinatu ciikgalas produktu termiskai apstradei

Produktu nosaukums Kiipinasana
temperatiira ,°C ilgums, h
Karbonade +85 - +95 6-7
Kriitina +85 - +95 6-7
Spekis +85 - +95 6 -8
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Ieteicamais kveldinasanas ilgums atkariba no desas diametra

Desas diametrs Kveldinasanas laiks
80 mm 60 - 90 min

90 - 95 mm 90 - 95 min

100 mm 110 - 125 min

120 mm 120 - 140 min

Ieteicamie temperatiiras un laika reZimi auksti kiipinatu cukgalas produktu termiskai apstradei

Produktu Kiupinasana Zavesana
nosaukums temperatiira ,°C ilgums, h ilgums,
diennaktis
Skinkis +18 - +22 72 2-5
vai +30 - +35 12 - 48 2-5
Kritina, +30 - +35 16 - 24 1-5
karbonade
Fileja +20 - +30 12 -24 -
Ciiku galvas +35 - +40 18 - 24 -
Ciiku ribas +30 - +35 12 -24 -

Avots: Dr.oec. Ligita Melece, Labas Higiénas Vadlinijas majas apstaklos razotai partikai (galas un piena
produkti, maize un miltu izstradajumi)

15. PIELIKUMS

Dezinfekcijas, dezinsekcijas un deratizacijas pakalpojumu snieg§anas komersanti

Nr. [Firmas nosaukums, Noliktavas/laboratorijas adrese, tal- | Licences Nr., | Pazinots par
p. k. |juridiska adrese runis, e-pasts deriguma komersanta
termins registraciju
VI (datums)
1 AKA PLUS SIA Kuldiga, Aizputes iela 5
Kuldiga, Aizputes iela 5 26593709 fakss 63322713 18.03.2011.
akaplus@inbox.lv
2 AKO- M SIA Bauskas raj., Codes pag., Nr. 16
Bauskas raj., Rundales pag., Rigas Soseja 1,29472864 AC 001747
Saulaine 23-18 aelital 62@inbox.lv 29.04.2012.
3 AKTIS SIA Riga, Maskavas iela 65 Nr. 17
Riga, Stabu iela 11-5 67204016; 67204116 AC 001748
aktis@apollo.lv 13.05.2012.
4 ALAIS-SERVISS SIA Riga, Virbu iela 2
Riga, Dzirciema iela 63-48 67468611, 29719178 06.10.2010.
5 ALZARO SIA Riga, Braslas iela 22 - 27 Nr.6
Riga, Vaidavas iela 7 - 25 26428295 AC 001736
alzaro@balticom.lv 12.03.2012.
6 APMC SIA Riga, Meldru iela 58,
Riga, Kanicra icla 10-49 67323601 2SI
7 ARTEM SIA Riga, Brivibas gatve 193a, 01.11.2010
Riga, Brantkalna 13 - 8 29615780 o )
8 ARZ SIA Ogre,,Ikskiles iela 4 - 1 Nr.24
Ogre, Brivibas iela 39 26481062 AC 001757
raja4@inbox.lv 17.08.2012.
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9 AUTOCLEAN SIA Riga, Maskavas iela 422, Nr. 20
Ogre, Turkalnes iela 25¢ 6726135; 67261318, AC 001726
fakss 67898564 31.10.2011.
10 (BALT URSUS SIA Bauska, Mémeles iela 1, Nr.5
Riga, Zvaigznu iela, 18 -37 29252301 AC 001734
burs@apollo.lv 12.02.2012.
11 |BEISSON SIA Liepaja, Elkona iela 5/9-35,
Liepaja, Elkona iela 5/9-35 29668770, 07.10.2010.
dzindzis83@inbox.lv
12 |BIOR Rézekne, Liepu iela 33 b,
Partikas droSibas, dzivnieku vese- |64625592; fakss 64607227
libas un vides zinatniskais instittts |rezekne@bior.gov.lv 17.05.2011.
Riga, Lejupes iela 3
13 |DAUGAVPILS UDENS SIA Daugavpils, Udensvada iela 3,
Daugavpils, Udensvada iela 3 talr. 65444565,
fakss 65425547, SO IL2BL
kontakti@daugavpils.udens.lv
14 (DDD - PREILI SIA Preili, A.Paulana icla 1a,
Preili, A.Pauldna iela la 65322202; 29404109 05.08.2010.
15 |DERATEC SIA Madona, Saules icla 40,
Madona, Saules iela 40 64860077, 22314919, 02.06.2010.
deratec(@inbox.lv
16 |DERATEKS SIA Madona, Saules iela 40, Nr. 18
Madona, Saules iela 40 64807488 AC 001724
02.10.2011.
17 |DERAD - S SIA Saldus, Liela icla 24,
Saldus, Papardes iela 7 63881655; 6821161; 26545203 29.07.2010.
18 |DERATIZACIJA UN Cesis, Bérzaines iela 16/18, Nr. 15
DEZINSEKCIJA IK 29231273 AC 001720
Cesis, Berzaines iela 16/18 03.08.2011.
19 |DERAT-SERVISS SIA Limbazi, Klostera iela 4a,
Limbazi, Klostera iela 4a 264021732, 29424684, 16.11.2010.
marite(@ecostone.lv
20 |DESCO SIA Institata iela 1, Ulbroka, Stopinu
Instithta iela 1, Ulbroka, Stopinu  [novads,
novads 67911175, fakss 67911172 11.08.2010.
desco@desco.lv
21 |DEZARS SOLO SIA Riga, M. Nometnu iela 32, Nr.21
Riga, A. Grina bulvaris 7-32 26535044 AC 001727
17.12.2011.
22 | DEZIMA SIA Liepaja, Raina iela 27,
Liepaja, Atmodas bulvaris 14-68  |63457112, 29908709 UE 2N
23 |DEZINFA SIA Riga, Maskavas iela 475
Riga, Lacplesa iela 109 - 1 67705917
dezinfa@dezinfa.lv 10.05.2011.
www.dezinfa.lv
24 |DEZINFEKCIJAS STACIJA SIA |Riga, Barddzinu iela 2, Nr. 8
Riga, Barddzinu iela 2 67225477, 29543116 AC 0011738
29.03.2012.
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25 |DEZINFEKTORS SIA Plavinas, Kalna iela 6a,
Klintaines pag., Plavinu nov., Pa- |65134256, 29166913 19.08.2010.
lejas
26 |DEZINFEKTORS - 1 SIA Riga, Terinu iela 58, Nr. 10
Riga, Terinu iela 58 67611342 AC 001741
21.04.2012.
27 | DEZOO IK Jekabpils raj. Jekabpils, Brivibas iela 258a, Nr.21
Jekabpils, Brivibas iela 258a 5233245 AC 001754
28.05.2012.
28 |DZIDRALTD SIA Riga, Maskavas iela 121,
Riga, Maskavas iela 121 67145445; fakss 67145434 01.12.2010.
dzidra@apollo.lv
29 |EKOSKAN SIA Riga, Riipniecibas iela 52,
Riga, Lugazu iela 12 29643349 18.03.2011.
ekoskan@inbox.lv
30 [ESTMARA SIA Riga, Balta iela 3/9,
Riga, Balta iela 3/9 67472980; fakss 67472963 31.08.2010.
deratizacija@deratizacija.lv
31 |EUC SIA Riga, Saulkalnes iela 3-18,
Riga, Saulkalnes iela 3-18 2944§811 ‘ 18.03.2011.
euc.sia@gmail.com
32 [IDP SIA Liepaja, Pulvera iela 10, Nr. 2
Liepaja, Pulvera iela 10 63487820, fakss 63487826 04.11.2012.
info@idp.lv
33 |L K. PALIDZIBA SIA Valmiera, L.Paegles iela 9,
Valmiera, L.Paegles iela 9 64222905, 29488293 29.07.2010.
34 |IK SK&VESELIBA Kraslava, Rigas iela 149-19,
Kraslava, Rigas iela 149-19 29451912 18.03.2011.
35 |INSEKTS PLUS Rigas pilsétas N. [Riga, Kronvalda bulvaris 9, Nr.1
Bogrovas /U 29130246 13.10.2012.
Riga, Bullu iela 27-49
36 |Demenes pagasta Z/S JANGA Daugavpils, Priezu iela 17,
Daugavpils, Priezu iela 17 65437227,29421131 26.01.2011.
vladsm@inbox.lv
37 [JAUNOSI Ltd SIA, Noliktavas nav. Izplatitajs pieved
Liepaja, Karklu iela 9-72, vielas uz objektu
26447700, fakss 63486707 26.08.2010.
jaunosi@jaunosi.lv
38 |JURMALAS SVP SIA Riga, Meldru iela 58,
Jarmala, Engures iela 1-62 tel. 29639809; 67734046 13.07.2010.
39 |KARINA SIA Struzani, Struzanu pag., Nr. 12
Struzani, Struzanu pag., Rézeknes |R&zeknes rajons, Smilsu iela 9a, AC 001743
rajons, Miera iela 14 64658269, fakss 64658286 11.05.2012.
j-zajankovska@inbox.lv
40 |KARME FILTRS SIA Riga, Nometnu iela 59c,
Riga, Lielvardes iela 107 - 35 67618333, 67618120 20.06.2011

info@karme.com
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41 |KONSULTACIU TILTS SIA Riga, Katlakalna iela 10, 26118776 31.05.2010
Riga, Eksporta iela 10-119 o ’
42 | KPK SIA Talsi, Celtnieku iela 18,
Talsi, Brivibas iela 9-14 29661231; 26180712 12.05.2010.
kristovics@inbox.lv
43 |LAT-CIEK SIA Riga, Kr. Barona iela 130, Nr. 3
Riga, Kr.Barona iela 130 67428372; fakss 67458372 AC 001729
08.02.2012.
44 |LATVIJAS BIZNESA SERVISS |Riga, Dzérbenes iela 14,korp.C, Nr. 18
RKF SIA ist.706a, AC 001749
Riga, V. Olava iela 9-2 29585433; 67552846 18.05.2012.
LBS@E-apollo.lv
45 |LETCLEAN SIA Riga, Pales icla 14,
Riga, Pales iela 14 67530139, 20.05.2011.
letclean@apollo.lv
46 |L&T SIA Riga, Vietalvas iela 5 Nr. 16
Riga, Vietalvas iela 5 67111001; 67847824;26115909; |AC 001721
fakss 67270148 03.08.2011.
47 |MAZURS SIA Liepaja, Lauku iela 31/35,
Liepaja, Lauku iela 31/35 26162118, 06.10.2010.
mazurs2@inbox.lv
48 |MEDICINISKA DEZINFEKCIJA [Daugavpils,
/U Daugavpils, Jatnieku 18. Novembra iela 18a, 31.08.2010.
iela 91-17 29577868
49 [MEGAPOLS SIA Riga, Katrinas dambis 21/1,
Riga, Katrinas dambis 21/1 67326732; 67326734 11.02.2011.
megapols@megapols.lv
50 | NAMA SIA Riga, Plata iela 11,
Riga, Ciekurkalna 4.Iinija 8 - 8 67281581, 25.01.2011
namaeverest@inbox.lv
51 |NAMU APSAIMNIEKOSANA  |Riga, Stara iela Sc,
SIA Riga, Césu iela 15 67375224, fakss 67389291, 01.11.2010.
info@namuaps.lv
52 |PEST BALTIC SIA Riga, Kronu iela 13a, Nr. 13
Riga, Zentenes iela 15/1-26 67817106; fakss 67817107 AC 001744
info@pestbaltic.lv 29.04.2012.
53 [PESTCON SIA Riga, Lacplesa iela 87d,
Riga, Lacplesa iela 87 26467367, fakss 67287787, 26.08.2010.
pestcon@inbox.lv
54 |PROFDEZINFEKCIJA I/K Kraslava, Rigas iela 159,
Kraslava, Artilerijas icla 1-61 65624341; 25960157 Yo LEADIE:
55 |PROFILAKSE SIA Ogre, Meza prospekts 9, Nr. 20
Ogre, Meza prospekts 9 65022637, 29110477 AC 001752
13.05.2012.
56 |PROFILAKTISKA DEZINFEK- |Ré&zekne, Saules iela 37, Nr. 23
CIJA REZEKNE IK, 29360635 AC 001756
R&zekne, Saules iela 37 lilijaign@inbox.lv 17.08.2012.
57 |PROFILAKTISKAS DEZINFEK- |Iliikste, Brivibas iela 6,
CIJAS NODALA ILUKSTE SIA |29651164 26.01.2011.
Ilukste, Jekabpils iela 12 - 42 jankvil@one.lv
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58 |PROFILAKTISKAIS ME- Liepaja, Muitas iela 2,
DICINAS CENTRS SIA 26829271 06.10.2010.
Liepaja, Silku iela 9-34
59 |PROFILAKTISKIE HIGIENIS- Reézekne, Zemnieku iela 16a,
KIE PAKALPOJUMI IK 64628889, 20.12.2010.
Rézekne, Zemnieku iela 50-68 profthigpak@inbox.lv
60 [PULSS SIA Riga, Vestienas iela 35
Riga, A.Deglava icla 164 - 96 29103959, fakss 67182192 26.08.2010.
galana@telenet.lv
61 |RATLESSIK Dobeles novads,
Dobeles novads, Dobele, Viestura |Dobele, Viestura iela 6a
iela 6 talr. 29504202, fakss 63721385, 01.11.2010.
retless@inbox.lv
62 |REZIJA SIA Limbazu novads, Limbazu pagasts,
Valmiera, Rigas iela 26 “Griki”, 26430076 17.05.2011.
63 |RIBETONS SETAS SIA Riga, Balta iela 3/9,
Riga, Altonavas iela 15a 67472980, 29565441 05.01.2011.
ribetons.setas@gmail.com
64 |RICARDS -V SIA Jelgava, Matera iela 74,
Jelgava, Matera iela 74 29592695 08.04.2011.
svetlana.ricards(@gmail.com
65 |SPU SIA Daugavpils, Saules iela 70, Nr.17
Daugavpils, Saules iela 70 65421783; 65423200 AC 001723
29250027; fakss 65421078 17.08.2011.
66 |SADZIVES PAKALPOJUMU Daugavpils, Imantas iela 3/5,
KOMBINATS talr./fakss 65422077 10.08.2010
Pasvaldibas SIA, Daugavpils, Vis- |spkpsia@gmail.com T ’
kuiela 2l k
67 |SAIGA 1 SIA Aluksne, Kr. Barona iela 15c, Nr.22
Paipalas Jaunlaicenes pagasts, 64321267, 29101175 AC 001755
Aluksnes rajons saigal @tvnet.lv 05.07.2012.
68 |SANDA SIA Riga, Maskavas iela 121, Nr. 9
Riga, Aglonas iela 12 - 5 67272738, fakss 67310590 AC 001739
29.03.2012.
69 [SANSERVISS SIA Liepaja, Parka iela 4,
Liepaja, Parka iela 4 63425704, fakss 63425704 09.08.2010.
ordec(@ezernet.lv
70 |SEBRIS SIA Jelgava, Matera iela 74, Nr. 2
Jelgava, Matera iela 74 talr.: 26064452, fakss 63023130 AC 001732
sebrisjelgava@inbox.lv 20.02.2012.
71 |SERVISS HANZAS SIA Olaine, Rigas iela 6c¢, Nr.19
Riga, Hanzas iela 6 - 24 29137011 AC 001725
16.10.2011.
72 [SKIPER SIA Riga, Lienes iela 16,
Riga, Kooperativa iela 3a - 21 67413413, fakss 67314213,
26553525, 15.12.2010.
info@skiper.lv
73 |SKK STIA Liela iela 71, Riga
Salaspils, Gaismas iela 13-6 20.01.2011.
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74 [SLAZDS Daugavpils pilsétas Daugavpils, Stiklu iela 7a,
T.Ko;lovas II‘J_ o Dau- (26797906 06.10.2010.
gavpils, Energétiku Skeérsiela 12-31
75 [SLAZDS-C SIA Riga, M. Nometnu iela 47, Nr. 15
Jirmala, Melluzi, Bérzu iela 4p/n  |67614481; fakss 67614481 AC 001746
slazds-c@apollo.lv 29.04.2012.
76 |TOTAS UDENSAPGADE SIA Riga, Rencénu iela 7,
Salaspils novads, Salaspils, Ceru  |67218526; fakss 67218525 18.03.2011.
iela 3 udensapgade@totas.lv
77 | TPMC SIA TPMC SIA, Riga,
Riga, Zent icla 47 -12 Zent iela 47 -12 23601
1ga, Zentenes iela 47 'en enes 1'e ad7 , 6732360 11.04.2011.
siatpmc(@inbox.lv
78 | TRANSPORTA PROFILAKTIS- [Riga, Meldru iela 58, Nr. 11
KAIS MEDICINAS CENTRS 67323601; fakss 67323601 AC 001742
Riga, Petersalas iela 16-2 SIATPMC@gmail.com 11.05.2012.
79 |T.T.R. SIA Riga, Maskavas iela 227,
Riga, Eljjas iela 17 6.714'12128, 67142130 29.07.2010.
birojsttr@apollo.lv
80 | UK SERVISS SIA Riga, Kr. Barona iela 136, Nr. 4
Riga, Saharova iela 27-41 67290011 AC 001730
28.01.2012.
81 |VETREM SIA Talsi, Kr.Valdemara icla 18 Nr. 14
Talsi, Darba iela 11 - 22 63237002; 63237003 AC 001745
vetrem(@e-apollo.lv 29.04.2012.
82 | VIADEKS Riga, Ledurgas iela 2/4 - 7, Nr. 19
Riga, Raunas iela 19-60 29120925 fakss 67562798 AC 001751
viadeks@inbox.lv 30.05.2012.
83 | VIDE UN HIGIENA Tukums, Kurzemes iela 6,
Viena 1paSnieka SIA 63181111, 26132217 29.07.2010
Tukums, Kurzemes iela 6 Videhigiena@inbox.lv o '
84 ZNS SIA Riga, Kleistu iela 24b,
Riga, Ulbrokas icla 8-48 28861448 01.11.2010.

Avots: www.vi.gov.lv

36











 
 
    
   HistoryItem_V1
   InsertBlanks
        
     Where: after current page
     Number of pages: 1
     same as current
      

        
     1
     1
     1
     842
     427
            
       CurrentAVDoc
          

     SameAsCur
     AfterCur
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus2
     Quite Imposing Plus 2 2.0
     Quite Imposing Plus 2
     1
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   InsertBlanks
        
     Where: after current page
     Number of pages: 1
     same as current
      

        
     1
     1
     1
     842
     427
    
            
       CurrentAVDoc
          

     SameAsCur
     AfterCur
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus2
     Quite Imposing Plus 2 2.0
     Quite Imposing Plus 2
     1
      

   1
  

 HistoryList_V1
 qi2base





